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Chateau de Parenchére

Die Lage Situe a

Chateau de Parencheére liegt im aul3ersten Osten
des Bordelais. Die Weinberge grenzen an die
Departements Dordogne und Lot et Garonne
und verfugen daher Uber eine eher ungew6hn-
liche Erde fiur das Bordelais, die sich aus
Tonkalk mit einem sehr groRen Anteil an Ton
zusammensetzt. Dies erklart zum Teil die Kraft
der Weine, die hier produziert werden.

'extréme est du Bordelais, le vignoble jouxte les
départements de la Dordogne et du Lot et Garonne,
et présente, de ce fait, un terroir trés particulier dans
le Bordelais, composé d’argilo-calcaire avec une trés
forte teneur en argile, ce qui explique en partie la
puissance des vins qui y sont produits.

La Superficie
Die An b au ﬂ ac h € Le vignoble est de 63 hectares, plantés sur les par-
celles les mieux exposées du Domaine et unique-
der Weinberge betragt 63 ha. Nur die besten ment en coteaux afin que les eaux de pluie puissent
Parzellen des Weingutes sind bepflanzt, d.h. aus- s'écouler naturellement sans altérer la qualité des
schliellich die Lagen, die das Regenwasser raisins par un gonflement exagéré du a la stagnation
natirlich  ablaufen lassen ohne die des eaux.
Traubenqualitat zu beeinflussen, z.B. durch
Staunasse, die die Trauben unnatirlich an-
schwellen 143, L’'Encépagement
: Ce ne sont pas les modes qui ont conduit le choix
Die Re b sorten de I'encépagement mais l'adéquation des cépages
avec leurs terroirs. C'est ainsi que I'encépagement,
Es ist nicht der Zeitgeist, der die Auswahl der déterminé par les différentes parcelles et leur
Rebsorten bestimmt hat, sondern welche exposition, ont conduit a :
R_ebsorten zZu ngcher Erde passen. Dies, sowie « 48% Merlot
die Lage der einzelnen Parzellen hat nun zu i
folgenden Rebsorten gefiihrt: = 39% Cabernet Sauvignon i
« 48% Merlot (sur les parcelles les mieux exposées)
ggﬁyo Cabernet Sauvignon = 12% Cabernet Franc
hd 0
(auf den besten Lagen) * 1% Malbec
« 12% Cabernet Franc Cet encépagement varie au fur et a mesure des
- 1% Malb replantations annuelles qui sont faites a 5.700
o Malbec pieds/ha.
Diese Zusammensetzung variiert in dem Male, Les hautes densités sont désormais privilégiées a
wie die jahrliche Neubepflanzung durchgefthrt PARENCHERE pour atteindre des rendements
wird (5.700 Weinstdcke/ha). Um einen durch- moyens de 50hl/ha avec des charges minimales par
schnittlichen Ertrag von 50hl/ha zu erreichen pied de 7/8 grappes pour le Merlot et 10/12 grappes
wird auf Parenchéere eine hohe Dichte bevorzugt, pour le Cabernet Sauvignon.
wobei bei Merlot 7/8 Reben und beim Cabernet
Sauvignon 10/12 Reben stehenbleiben. .
La Production

Produktion

Ca. 400.000 Flaschen pro Jahr, die sich wie
folgt aufteilen:

* 260/280.000 Flaschen Chateau de
Parenchere
e 70/ 90.000 Flaschen Cuvée Raphaél

e 20/ 30.000 Flaschen Bordeaux Rosé oder
Clairet

Autour de 400.000 bouteilles par an comprenant :

* 260/280.000 bouteilles de Chateau de
Parenchere
* 70/90.000 bouteilles de Cuvée Raphaél

* 20/30.000 bouteilles de Bordeaux Rosé ou
Clairet



Chateau de Parenchére

Situated

in the eastern edge of the Bordeaux wine growing area,
the Chéateau de Parenchere vineyard lies on the borders of
the Dordogne and the Lot et Garonne departments. Here
they grow in chalky clay with a very high clay content,
which is unusual for Bordeaux and which goes some way
to accounting for the strength of the wines produced from
them.

The Estate

The vineyard consists of 63 hectares (156 acres), planted
on the estate’s best exposed plots and solely on hillsides
so that rainwater drains away naturally. This way, fruit qua-
lity is not harmed by stagnating water, which would cause
the grapes to swell.

The Grape varieties

The choice of grape variety is not dictated by fashion, but
rather by what gives the best results on each terroir. The
different plots and their exposure therefore determine the
following proportions of each grape variety :

* 48% Merlot

* 39% Cabernet Sauvignon (on the most exposed plots)
» 12% Cabernet Franc

* 1% Malbec

These proportions vary progressively as the vines are
replanted annually at a density of 5,700 vines per hectare.
We now favour high planting densities at Parenchere to
give average yields of 5000 litres per hectare with mini-
mum loads of 7 or 8 bunches per vine for Merlot and 10
to 12 bunches on Cabernet Sauvignon vines.

Production

stands at around 400.000 bottles a year, which includes :

260/280.000 bottles of Chateau de Parenchére
70/90.000 bottles of Cuvée Raphaél
20/30.000 bottles of Bordeaux rosé or Clairet
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Das Weingut

Di

Chateau de Parenchére liegt inmitten einer lieb-
lichen Weinlandschaft an der Grenze der
Départements Gironde und Dordogne. Die
Grundung des Guts geht auf Pierre de
Parencheres, Freiherr von Fourgonniéres, im
Jahre 1570 zuriick. Die heutigen Gebaude ganz
im Baustil des Périgord stammen von 1731, wie
auf dem Schlussstein Uber dem Torbogen zum
Hof eingehauen ist.

Unter den verschiedenen Eigentiimern ist der
kaiserliche General Subervie besonders hervor-
zuheben. Er nahm an der Schlacht von Waterloo
teil, starb aber erst 1856 auf seinem Weingut.

e Besitzer

Familie Gazaniol erwarb das Gut 1958. Damals
wanderte Raphaél Gazaniol wieder aus
Nordafrika zuriick, wo seine Familie schon seit
zwei Generationen Wein angebaut hatte.
Parenchére, aber vor allem der Rebboden, gefiel
ihm und er vergroRerte die Anbauflache von 90
auf 153 ha, die an einem Stick liegen. Fast alle
Reben wurden neu angepflanzt.

Sein Sohn Jean wurde ebenfalls ein passionier-
ter Winzer und Ubernahm das Gut 1981.
Er hatte zunéchst Wirtschaftswissenschaften
studiert, wendete sich aber 1973 dem Weinbau
zu und studierte bei Emile Peynaud und Pascal
Ribereau-Gayon. Aufgrund seiner guten
Ausbildung verbesserte er stadndig die Qualitat
seiner Weine und es gelang ihm bald, sich einen
guten Ruf als Winzer aufzubauen, der schnell
auch ins Ausland drang.

Im Januar 2005 stiel3 Per Landin aus Schweden
zum Weingut. Er ist ein groRRer Weinliebhaber
und Chateau de Parenchére hatte es ihm so
angetan, dass er sich dort als Aktionar einkaufte.
Zusammen mit Jean Gazaniol wirkt nun auch er
am internationalen Ruf von Chateau de
Parenchere mit.

Le Chateau

Le Chateau de Parenchére s'éleve au coeur d'un
paysage verdoyant, au croisement de la Gironde et
la Dordogne. Les fondations de cet ensemble
d’architecture périgourdine du XVllleme siécle ont
été édifiées en 1570 par Pierre de Parenchiéres,
sieur de Fourgonniéres. Il fut ensuite reconstruit en
1731, comme l'atteste la date ornant le porche a
I'entrée de la cour.

Parmi ses divers propriétaires successifs, on retien-
dra notamment un général dEmpire : le Général
Subervie, qui participa a la bataille de Waterloo et qui
finira ses jours au Domaine en 1856.

Les propriétaires

C'est en 1958 que le Chateau devient la propriété
de la famille Gazaniol. Raphaél Gazaniol, de retour
d’Afriqgue du Nord ou sa famille cultivait déja la vigne
depuis deux générations, tombe amoureux du
domaine et de son terroir. Il agrandit le domaine
de 90 & 153 hectares d'un seul tenant, et replante
presque entierement le vignoble.

Il transmettra sa passion de la vigne a son fils Jean
qui reprendra ensuite la propriété en 1981. Apres
ses études de sciences économiques, il se lance
dans I'eenologie en 1973 avec les professeurs Emile
Peynaud et Pascal Ribereau-Gayon. Fort de cet
apprentissage, il s'attachera a élever sans cesse la
qualité des vins produits au domaine, et réussit ainsi
a batir une réputation qui dépassera bien vite les
frontiéres.

En janvier 2005, Monsieur Per Landin, grand ama-
teur de vin de nationalité suédoise, tombe a son
tour amoureux du domaine, mais aussi des vins de
Parenchere et en devient ainsi un nouvel actionnaire.
Avec Jean Gazaniol, ils oeuvrent désormais pour la
reconnaissance internationale du Chéateau de
Parenchere.
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Chateau

Chateau de Parenchere rises up from green countryside at
the boundary between the Gironde and Dordogne depart-
ments. The foundations of this 18th century Perigord archi-
tectural ensemble were laid down in 1570 by Pierre de
Parenchieres, Lord of Fourgonniéeres. It was rebuilt in
1731, as witnessed by the date that adorns the porch at
the entrance to the courtyard.

Amongst its various successive owners, a Napoleonic
general is of particular note: General Subervie, who took
part in the battle of Waterloo and ended his days at the
estate in 1856.

The owners

The Chéateau became the property of the Gazaniol family
in 1958. Raphaél Gazaniol, who had returned from North
Africa where his family had been winegrowers for two
generations, fell in love with the estate and its terroir. He
enlarged the estate from 90 to 153 unbroken hectares
(222 to 378 acres), and almost entirely replanted the
vineyards.

He passed on his passion for winegrowing to his son Jean
who took over the estate in 1981. After studying econo-
mics he then learned about oenology with Professors
Emile Peynaud and Pascal Ribereau-Gayon. As a result of
this apprenticeship he endeavoured to constantly upgrade
the quality of the wines produced on the estate, and suc-
ceeded in building a reputation which rapidly spread far
and wide.

Jean Gazaniol

In January 2005, Mr Per Landin, a great wine-lover from
Sweden, in his turn fell in love with the estate, as well as
the Parenchére wines, and so became a new shareholder.
With Jean Gazaniol, they are now working to develop inter-
national recognition for Chateau de Parenchere.

Per Landin
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Die FUhrung des Weingutes

Das Hauptziel fur uns bei der Fuhrung des
Weingutes ist es, eine hohe Qualitat des
Lesegutes zu erhalten, um grof3e Weine zu pro-
duzieren. Zu diesem Zweck nutzen wir die
Begriinung des Bodens, eine Politik der bedach-
ten Bodenverbesserung und einen Schnitt, der
sich nach der Lage jeder Parzelle richtet. Falls
diese Techniken nicht ausreichen und falls sich
trotzdem UbermaRige Ertrdge einstellen, dann
zdgern wir nicht, die Trauben im Juli in noch
grinem Zustand abzuschneiden, um den
Weinstdcken mehr Luft zu geben.

Die Weinbereitung

Um die Qualitat zu kontrollieren, wird auf
Parenchere eine bestimmte Menge Traubensaft
vor der Vergarung entnommen, um das
Verhéltnis Feststoffe/Flussigkeit wieder rich-
tigzustellen.

In der Kellerei wurde fur jede Parzelle ein
Weinbehalter aufgestellt. Die Unterschiede der
Erdbeschaffenheit auf Parenchére fuhrt dazu,
daR bei einer einzelnen Rebsorte die
Traubenreife auf einzelnen Parzellen bis zu 10
Tagen unterschiedlich sein kann.
Konsequenterweise wird jede Parzelle separat
vinifiziert. Das Weingut ist heute in 32 Parzellen
unterteilt und wir vinifizieren in 32
Weinbehaltern, die auseinandergehalten werden
bis zum endgultigen Verschnitt, entsprechend
ihrer Qualitat.

Unsere Vinifikation wird bei sehr moderaten
Temperaturen von maximal 26/28° C gesteuert,
um langsam alle Bestandteile, die in der Traube
und den Kernen enthalten sind, zu extrahieren,
damit wir feine und elegante Tannine und damit
weiche und seidige Weine erhalten.

Tatsachlich versuchen wir, in meinen Weinen die
Fruchtigkeit, die Finesse und die Vollmundigkeit
hervorzuheben, ohne daR dies zum Nachteil von
Starke, Korper und Nachhaltigkeit fuhrt.

Wéhrend der Gérung wird dem Traubensaft
Sauerstoff zugefuhrt, indem Luft unter den
Trester eingeblasen wird. Dies fuhrt dazu, daR
die ganze Fruchtigkeit und alle Aromen im Wein
konserviert werden, ohne dal} der Tanningehalt
verstarkt wird.

Unsere Weine sind ab dem Jahr trinkfertig, in
dem sie auf Flaschen gezogen wurden und ver-
bessern sich zwischen 6 — 10 Jahren (Chateau
de Parenchere) und zwischen 10 - 15 Jahre
(Cuvée Raphael).

Conduite du vignoble

Le principal objectif qui nous guide dans la conduite
du vignoble est d’obtenir de justes rendements pour
produire de grands vins. Nous utilisons pour cela,
notamment, des techniques d’enherbement des
sols, une politique d’amendement réfléchie, et une
taille adaptée a chaque parcelle. Si ces techniques
ne suffisent pas et si malgré tout des rendements
excessifs peuvent survenir, nous n’hésitons pas a
recourir a des vendanges en vert (couper des raisins
vers le mois de juillet afin d'alléger les pieds).

Vinification

Pour la maitrise des qualités la pratique des
saignées est trés utilisée a PARENCHERE. Elle
consiste, avant le départ en fermentation, a prélever
des jus afin de rétablir le rapport solide/liquide.

La cuverie des chais a été pensée en fonction du
parcellaire de I'exploitation.

La diversité des sols et des expositions de PAREN-
CHERE ameénent a avoir pour un seul cépage des
différences de maturité de I'ordre de 10 jours d’'ou la
nécessité de vinifier chaque parcelle séparément.
Le Domaine étant actuellement divisé en 32 par-
celles, nous vinifions 32 cuvées qui sont écartées
ou retenues pour 'assemblage final selon leur qualité.

Nos vinifications sont conduites a des températures
de fermentation trés modérées de 26/28° maxi-
mum afin d’extraire en douceur tous les éléments
contenus dans les baies et les pépins et d'obtenir
ainsi des tanins fins et élégants, des vins souples et
soyeux.

En effet, nous cherchons a privilégier dans nos vins
le fruit, la finesse et I'onctuosité sans que cela soit
au détriment de I'amplitude, du corps et du gras.
Pour cela, I'oxygénation des modts pendant les
fermentations se pratique par insufflage d'air sous le
marc, ce qui permet de conserver dans les vins tous
les fruits et les arbmes sans durcissement des
tanins.

Nos vins sont bons des leur année de mise en bou-
teilles et se bonifient pendant 6 a 15 années (pour
la Cuvée Raphaél).
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Vineyard management

Our guiding principle in managing our vineyards is obtai-
ning the right yields to make great wines. To achieve this,
we encourage the growth of grass between the rows, we
make careful use of soil amendments, and the right type
of pruning for each plot. If these methods are not enough
and if, despite everything, excessive yields occur, we have
no hesitation in carrying out early removal of green fruit ;
that is, the removal of grapes around July to eliminate
excess weight from the vines.

Our winemaking process

At Parenchére, to control the quality, we very often run
some grape juice off before fermentation to balance
the ratio of solid substances to liquid.

The number and size of vats in the winemaking cellar were
designed to meet the needs of the estate’s different plots.
The diversity of the soils and exposure of Parenchere’s
plots can lead to differences in ripening times of up to 10
days for a single grape variety, hence the necessity of
making the wine from each plot separately.
Since the estate is currently divided into 32 plots, we
make 32 wines in separate vats, which are subsequently
rejected or retained for final blending, depending on their
quality.

Our wines are made at very moderate fermentation tem-
peratures of 26 to 28° maximum so that all the goodness
in the grapes and seeds is gently extracted to obtain
subtle, elegant tannins and supple, smooth wines.

In fact, our aim is to highlight the fruit, elegance and
smoothness in my wines, without neglecting fullness, body
and ripe fleshiness.

To achieve this, we blow air in under the marc during
fermentation to oxygenate the must, so that all the fruit
and aromas are kept in the wine without hardening the
tannins.
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BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE

Der traditionelle Wein unseres Weingutes wird
aus dem Lesegut von Uuber 15-jahrigen
Weinstocken vinifiziert; Das Durchschnittsalter
der Weinstdcke auf allen Parzellen betragt 25
Jahre. Dieser Wein wird im allgemeinen aus der
Gesamtheit des Lesegutes der Domaine kompo-
niert. Das ist ein Wein, dessen Jahrgange jeweils
50% Merlot und 50% Cabernet Sauvignon
enthalten, und der zwischen den Weinen aus
dem Medoc und denen aus St. Emilion anzusie-
deln ist.

Es kann davon ausgegangen werden, dal sich
alle Weine ab dem Verkaufsjahr innerhalb von 3-
4 Jahren noch verbessern, wenn nicht sogar
innerhalb von 10 Jahren bei den grof3en
Jahrgéngen.

Der Merlot selbst verleiht Weichheit, Fruchtigkeit
und Nachhaltigkeit; der Cabernet Sauvignon gibt
eine Struktur und eine zusatzlich Dichte aus
Tannin. Dieser traditionelle Wein von
Parenchére ist im allgemeinen sehr fleischig, mit
einem zuriuckhaltenden Bukett; er betont sehr
prononciert rote Frichte und hat einen langen
und festen Abgang.

BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE

La Cuvée Traditionnelle du Domaine est vinifiée a
partir de vignes de plus de 15 ans d'age ; la moyen-
ne du vignoble étant de 25 ans.

Cette Cuvée est généralement composée de la tota-
lité de I'encépagement du Domaine.

Compte-tenu de son égale proportion de Merlot et
de Cabernet Sauvignon, le PARENCHERE se situe
entre les vins du Médoc et ceux de Saint-Emilion.

Il peut étre apprécié dés son année de commercia-
lisation tout en se bonifiant 3 a 4 années voir 10 ans
dans les grands millésimes.

Le Merlot lui confere souplesse, fruité et gras ; le
Cabernet Sauvignon une structure et une densité de
tanin supplémentaire.

Cette cuvée traditionnelle de PARENCHERE est
généralement trés charnue, dotée d'une robe tres
soutenue et exprime des notes de fruits rouges tres
prononcées avec une finale longue et soutenue.
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BORDEAUX SUPERIEUR RED

The estate’s traditional blend is made from vines over 15
years of age. The average age in the vineyard is 25 years.

All the estate’s grape varieties are usually used to make
this wine.

With its equal proportions of Merlot and Cabernet
Sauvignon, Chéateau de Parenchére Bordeaux Supérieur
Red is half-way between a Médoc and a Saint-Emilion.

Although it can be enjoyed from the year it goes on sale,
it will improve over the following 3 to 4 years, and even 10
years in the case of great vintages.

Merlot gives it its supple, fruity fleshiness; Cabernet-
Sauvignon provides structure and additional tannic density.

This traditional Parenchere blend is generally very fleshy,
with a very deeply coloured robe. It displays distinct red
fruit aromas and has a long, sustained finish.
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CUVEE RAPHAEL
BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE

Dieser Wein trdgt den Namen von Raphaél
Gazaniol, der die Domaine de Parenchére wie-
der aufgebaut hat.

In der Tat ist er der erste Wein der Domaine. Er
ist das Ergebnis einer Selektion des besten
Lesegutes von den altesten Weinstdcken in
Verbindung mit den besten Parzellen des
Weingutes. Der Ertrag der fur diesen Wein aus-
gewahlten Weinstdcke wurde eigens auf 40hi/ha
reduziert. Im allgemeinen wird dieser Wein aus
50% Merlot und 50% Cabernet Sauvignon
zusammengestellt; kann aber von einem
Jahrgang zum anderen schwanken und zwar
abhéngig vom Ergebnis der einen oder anderen
Traubensorte.

Der Ausbau des Weins erfolgt ausschliel3lich
in Barrique-Eichenfassern aus den Waldern
des Troncais, die je nach Jahrgang zwischen
20% und 40% erneuert werden. Er altert im
Barrique-FalR zwischen 14 und 18 Monaten auf
feiner Hefe ohne dalR er umgefullt oder beliftet
wird, aber unter Hinzufiigung von Sauerstoff ins
Innere des Barrique-Fasses. Auf diese Weise
wird die Fruchtigkeit und Finesse des Weines
perfekt bewahrt. Die Weine haben stets eine
sehr groRe Dichte mit runden Tanninen, die
zwar vorhanden waren, jetzt aber verschmolzen
sind, ohne rauh zu wirken und haben einen fei-
nen Holzton ohne zu Ubertreiben.
Konzentrierter als der traditionelle Wein sind sie
auch fur eine groRere Zukunft vorgesehen: 10 —
15 Jahre im Durchschnitt, wenn nicht langer bei
den grof3en Jahrgangen.

Wir wollten mit diesem Wein die Ausdruckskraft
unserer Region von Sainte-Foy-la-Grande aufzei-
gen, die zwar nicht sehr bekannt ist, es aber
mittlerweile mit den Besten im Bordelais
aufnehmen kann.

CUVEE RAPHAEL
BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE

Cette Cuvée porte le nom de Raphaél GAZANIOL, le
rénovateur du Domaine de Parenchére.

Cette Cuvée est en fait le premier vin du Domaine.
Elle est issue d'une sélection des plus vieilles
vignes et des meilleures parcelles du Domaine.

Les rendements des vignes sélectionnées pour
cette Cuvée sont particulierement réduits : 40hl/ha.

L'assemblage qui préside a cette Cuvée est généra-
lement de 50% Merlot et 50% Cabernet Sauvignon ;
mais peut cependant varier d’'un millésime a l'autre
selon la réussite de tel ou tel autre cépage.

L'élevage de cette Cuvée se fait uniquement en
barriques de chénes provenant de la forét de
Trongais qui sont renouvelées de 20 a 40% selon le
millésime.

Cette Cuvée vieillit en barriques pendant 14 a 18
mois sur lies fines, sans soutirage ni aération et
avec adjonction d'oxygéne a l'intérieur de la bar-
rique. Ainsi, le fruit et la finesse du vin sont parfaite-
ment préservés.

Les vins sont toujours d'une trés grande densité
avec des tanins ronds qui tout en étant présents
sont fondus et sans aspérité, ils sont finement boi-
sés mais sans exces. Plus concentrés que la cuvée
normale, ils sont aussi appelés a un plus grand ave-
nir : 10 & 15 ans en moyenne voir plus dans les tres
grandes années.

Nous avons voulu avec cette Cuvée montrer les pos-
sibilités d'expression de nos terroirs de la région de
Sainte Foy La Grande qui, mal connus, peuvent
cependant rivaliser avec les meilleurs du bordelais.
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CUVEE RAPHAEL
BORDEAUX SUPERIEUR RED

This blend bears the name of Raphaél Gazaniol, who reno-
vated the Parenchére estate.

It is in fact our first wine. It is made up from a selection
of the estate’s oldest vines and finest plots.

The yields from the vines selected for this wine are parti-
cularly small : 4000 litres per hectare.

It is usually a blend of 50% Merlot and 50% Cabernet
Sauvignon, but can, however, vary from vintage to vintage
depending on the success of a particular grape variety.

This wine is aged exclusively in barrels made of oak
from the Forest of Trongais, 20 to 40% of which are new
depending on the type of vintage.

The wine is aged in casks for 14 to 18 months on fine lees,
without racking or exposure to air. However, we use the
micro-oxygenation technique, sending fine bubbles
through the barrels. In this way, the wine’s fruit and ele-
gance are perfectly preserved.

This wine is always very dense with round tannins, which,
although clearly present, are mellow and show no harsh-
ness. The wine is gently, not excessively, woody. Being
more concentrated than our ordinary blend, it can thus be
kept much longer : 10 to 15 years on average, and even
longer in very great years.

We wanted to use this blend to demonstrate how our ter-
roirs of the Sainte Foy la Grande region can be expressed,
which, although little known, can hold their own alongside
the finest Bordeaux wines.
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BORDEAUX CLAIRET ODER
BORDEAUX ROSE

BORDEAUX CLAIRET OU
BORDEAUX ROSE

Dieser Wein, der Bordeaux Clairet oder
Bordeaux Rosé genannt wird, ensteht durch den
roten Traubensaft, der am Anfang der
Vinifikation und vor Beginn der Garung entnom-
men wurde. Es wird eine Mazeration bei niedri-
ger Temperatur von 6 — 7° C uUber 24 - 48
Stunden vorgenommen, um die Feststoffe im
Most soviel wie moglich zu sattigen ohne dal3 er
zuviel Farbe annimmt.

Die Vergéarung findet bei einer niedrigen
Temperatur von 15°C statt, um ein Maximum an
Fruchtigkeit zu erhalten.

Diese Weine gehen im allgemeinen aus haupt-
séchlich zwei Rebsorten hervor: dem Merlot und
dem Cabernet Sauvignon.

Sie werden im allgemeinen sehr frih, namlich
innerhalb der zwei Monate, die der Vinifikation
folgen, auf Flaschen gezogen; dies mit genu-
gend naturlichem Kohlendioxyd, um die ganze
Frische zu bewahren.

Es handelt sich um einen Rosé, der kraftiger ist,
als die traditionellen Roséweine mit einer guten
Struktur, die ihm eine Lagerung von 2 - 3 Jahren
ermoéglicht. Er ist in dem Sommer, der seiner
Vinifikation folgt, auf dem H6hepunkt.

Cette cuvée, labellisée en Bordeaux Clairet ou
Bordeaux Rosé provient des modQts prélevés au tout
début des cuvaisons de rouge et avant leur départ
en fermentation.

Une macération pelliculaire a basse température (6
a 7°C) est pratiquée pendant 24 a 48 heures pour
gorger les moQts d’un maximum de matiére sans les
teinter trop fortement.

Les fermentations sont conduites a basse tempéra-
ture (15°C) pour I'obtention d’'un fruit maximum.

Ces cuvées sont issues généralement des deux
cépages principaux : le Merlot et le Cabernet
Sauvignon.

Elles sont mises en bouteilles généralement tres
tét, dans les deux mois qui suivent leur vinification,
a un taux de gaz carbonique fermentaire naturel
assez éleveé pour leur garder toute leur fraicheur.

Ce sont des rosés plus consistants que des vins
rosés traditionnels avec une bonne structure leur
permettant un vieilissement de 2 a 3 ans. lls sont
cependant a leur optimum I'été qui suit leur vinifica-
tion.
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BORDEAUX CLAIRET OR
BORDEAUX ROSE

This blend that bears the Bordeaux Rosé or Bordeaux
Clairet label, is produced from the musts run off just after
vatting of the red wine begins.

The fruits steep in the juice at low temperature for 24
to 48 hours in order to saturate the solids in the musts as
much as possible without colouring them too intensely.

Fermentation takes place at the very low temperature of
e 15°C to obtain as much fruit flavour as possible.

.

it o .ﬂ::l::i'.-.-;'.vﬁ'l-" This blend is generally produced from the two main grape

varieties, Merlot and Cabernet Sauvignon.

Bottling is carried out very early on within two months of
the wine being made, so that a fairly high level of carbon
dioxide from the natural fermentation process is retained,
which contributes to this wine’s appealing freshness.
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Distribution

Der Chateau de Parenchére wird zu 25%
(100.000 Flaschen) in Frankreich verkauft und
zwar an Uber 3.000 Privathaushalte und Uber
600 private Sammelbesteller sowie Betriebsrate
und ist seit kurzem auch auf vielen Weinkarten
der besseren Restaurants zu finden.

Drei Viertel der Produktion (300.000 Flaschen)
werden in die ganze Welt exportiert: von den
USA (Ost- und Westkuste), Kanada, Mexiko und
Brasilien bis nach Asien ( Sudkorea, Hongkong,
China, Singapur, Taiwan, Malaysia, Philippinen,
Thailand und Japan) und Indien. In quasi fast
allen europdaischen Staaten findet man den
Parenchére (Danemark, Belgien, Luxemburg,
Niederlande, England, Jersey, Deutschland, die
Schweiz, Italien und Spanien).

Auf diese Weise ist es moglich, eine Weltreise zu
machen und dabei Parenchére zu verkosten.

Distribution

Le Chateau de Parenchére est distribué a 25% (soit
100.000 bouteilles) sur la France auprés d'une
clientéle de trois mille particuliers et de plus de six
cents groupements de consommateurs et de comi-
té d’entreprises, et plus récemment, il figure sur les
cartes des meilleurs restaurants.

Les trois-quarts de la production (soit 300.000 bou-

teilles) sont exportés dans le monde entier : depuis
les USA (Cote Ouest et Est), le Canada, le Mexique
et le Brésil jusqu’a I'Asie (Corée du Sud, Hong-Kong,
Chine, Singapour, Taiwan, Malaisie, Philippines,
Thailande, Japon) ainsi que I'Inde. La quasi-totalité
des pays européens étant incluse dans la distribu-
tion de Parenchére (Danemark, Belgique,
Luxembourg, Pays-Bas, Angleterre, Jersey,
Allemagne, Suisse Allemanique, Suisse Romande,
Italie, Espagne).

Il est ainsi possible de faire le tour du monde en
dégustant du Parenchére.
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' 3 1 Distribution

25 % of Chateau de Parenchére wines, around 100.000
bottles, is distributed in France to a clientele of
approximately three thousand consumers and more than
six hundred consumer associations and private compa-
nies. It is also found on the wine lists of some of the best
restaurants.

The other three quarters - 300.000 bottles - is exported
throughout the world : to 30 states of the U.S.A,
Canada, South America, Asia (South Korea, Hong-Kong,
Singapore, Taiwan, Malaysia, the Philippines and Japan).
We also supply India. Chateau de Parenchere wines are
available as well in almost all of the European countries
(Denmark, Belgium, Luxembourg, Holland, UK and the
Channel Islands, Germany, French and German
Switzerland, Italy and Spain).

It is possible to find and enjoy Chéateau de Parenchére
wines while travelling all over the world.

VINEXPO 1999
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At the top, of course, is this
remarkable Bordeaux Supérieur
Cuvée Raphaél 2002, very fleshy,
with aromas of undergrowth and
= currant, rich and long on the

4o palate, with powerful, tasty tan-
nins. The 2001 is a concentrated,
dense wine, with smooth tannins,
highly flavoured with spices,
liquorice, etc., rich, full-bodied, to
be enjoyed with fillet of duck.

Nattrlich Spitze mit der bemer-
kenswerten Cuvée Raphaél
. ~wn | Bordeaux Supérieur 2002, sehr
------ 3 korperreich mit dem Aroma von
Chéteau de PARENCHERE Unterholz und Johannisbeeren,
Jean Gazaniol stark und anhaltend am Gaumen,
33220 Lingueux - gl .
Tl (05 57 46 04 17 fullig, mit kraftiger Gerbsaure.
Ea:. 0557 dﬁbs_iz B0 ’ Der Jahrgang 2001 ist ein dichter
U somimet, bien sur, avec Ce remarquaie - . .
Bordeaux Supérieur cuvée Raphadl 2002 ur?d_konzentrl?rter Wein mit _
bien chamu, avec des arémes de sous-bois et seidiger Gerbsaure, sehr blumig
de groseille, riche et persistant en bouche, (Gewlirz, Lakritz...), stark
ras, gux tanins puissants et savoureux. Le " ' T
| est un vin concentré et dense, aux ta- | —— | vollmundig, wunderbar zu einer

nins soyeux, trés parfumeée (épices, réglis- Entenbrust.
se.. ), riche, corse, & savourer sur un magret.
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The Bordeaux Supérieur is distinguished by fine ripe fruit.

The 2002 has been crafted in a supple style. The Cuvée
Raphaél is even denser, but boasts much elegance, with a 2002
vintage that stands out due to its concentration on the palate.
For these wines, constancy is the watchword.

Der Bordeaux Supérieur ist durch schdne reife Frucht
gekennzeichnet. Der Jahrgang 2002 ist ftllig ausgebaut.
Cuvée Raphaél ist noch konzentrierter, aber mit viel Eleganz
und beeindruckt durch hohe Konzentration im Geschmack.
Die Weine sind von bewunderswert regelmalfiger Qualitat.

@®
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symbales est essentiel. Par emernple, la combinaison & # indigue
que ke wn, actesllement tres bon, 2o enoone meillew dans quelgues
amnées. Dans 3 plupart des cas, e temps requis posir que e s amse
A maturitd st aussi mndigueé perun chilfee sllent de © 585 unvin laisse
planer des doutes sur ses capacités de développement &n bouteille, ['a
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te banifiera avec los anmides
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Chéateau de Parenchére 2001, Bordeaux
Supérieur + + « @

Among the most complete in the
Bordeaux Supérieur category. The 2001 is
fleshy and fills the mouth with very ripe
savours. The whole leaves an impression
of fullness.

Of another calibre, the Cuvée Raphaél
2001, Bordeaux Supérieur is a big, solidly
built wine. Familiar drinkers will find this
wine concentrated, tightly-knit, and rich
in ripe tannins.

An out-and-out success in 2001. # # # & @

Chateau de Parenchere 2001, Bordeaux
Supérieur * « * @

Einer der am besten gelungenen Weine
in der Kategorie Bordeaux Supérieur.
Jahrgang 2001 ist korperreich und erfreut
den Gaumen mit reifer Frucht. Hinterlasst
insgesamt den Eindruck von Flle.

Die Cuvée Raphaél 2001, Bordeaux
Supérieur, ist von einem anderen Kaliber,
da von grofR3er Fulle und solide gebaut.
Kenner werden diesen Wein konzentriert
finden, dicht und mit viel reifer
Gerbsaure. Ein eindeutiger Erfolg flr den
Jahrgang 2001.  # # + @

sion de plénitude. % % % @

www.parenchere.com

/

Chiateau de Parenchére 2001, Bordeaux Supérieur (C-151985): 20,305
Parmi les plus complets de |a catégorie Bordeaux Supérieur. Le 2001
est charnu et remplit la bouche de saveurs trés mares, sa finale est
un peu abrupte, mais 'ensemble laisse quand méme une impres-

D'un autre calibre, la Cuvée Raphaél zo001, Bordeaux Supérieur
(S-g75631: 30,26 5) est un vin d'envergure et solidement construit.
Les habitués retrouveront ce vin concentré, tricoté serré et riche en
tanins mars. Un franc succés en 2001, % % & %

@
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VINS

NOUVELLE EDITION
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Nos meilleures dégustations :

Eye
i
o

en Grandes Surfaces
chez les Vignerons
au Chateau

Cuvée Raphaél 2002 : 86/100
Dark, concentrated robe
with purple tints. Ripe, black
fruit aromas, underpinned
by delicate jammy notes,
explode on the nose. The
taste is nicely blended and
harmonious. It features fine
concentration tempered by
excellent freshness and
blended tannins. The long,
fruity, liquorice finish makes
persuasion complete.

Cuvée Raphaél 2002 : 86/100
Dunkle, konzentrierte Farbe
mit Purpurschimmer. Das
Bukett ist eine Explosion rei-
fer dunkler Beeren, die mar-
meladig unterlegt sind. Am
Gaumen harmonisch und
fein. Schdon konzentriert,
trotzdem viel Frische und
verschmolzene Gerbsauren.
Im Abgang uUberzeugen
Frucht und Lakritz.

/

Bordeaux supérieur A.O.C (vin rouge)
Cuvée Raphadl 2002 : 86/100

Robe sombre, concentrée aux reflets pourpres.

Au nez explosent des ardmes de fruits noirs mars
soulignés d’ une touche confiturée délicate.
Labouche est bien liée, harmonieuse.

Elle affiche une jolie concentration tempérée par
une belle fraicheur et des tanins fondus. Longue
finae fruitée et réglissée qui achéve de convaincre.

§208
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Le Comité Belge de la Dégustation
de VINO magazine a décerne
2 BACCHUS

pour

CHATEAU DE PARENCHERE

2002
BORDEAUX SUPERIEUR

Baudouin Havaux Bernard Sirot
Eaditeur Rédacteur en Chef - France
12 Ay
A T AL e

vinepres
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CHATEALN DE FARIMCHERE. BORDEALUE SUPERIEUR, FRANCE

¥l p & v chiteow quv se ol
mangue & Niipalioiins Soesesur
Supdnivar, et Mew celur de
Povenchdne, dkpanihils oo Qusber
depuir pius o 20 anmi did,
les chitesoy RsuranSdgla, @
Mergrux, of de Porenchine oot 418
mi v vete oy mdme g 1),
s el de or demiey gque
Raphod] Gapaial & Fecporsthion
en RN Cfeme Juperficis de & hecfores. or domaiee &0 codeaer - o o est
BISET more o Bordensy - aot avigd depuis T98T por sow s X, i wiije (s
v gwver dplewt. [ o St prograceer ke dooaive, baussant by peaduelios de
10 000 beuteiller par avade e 1OSE & ple de 10 000 coisres an 2002, Beus
v i ol dshonds ;o cuvide miguliie, compeide & 45 % de cobemet ssuvignan,
45 % d melal o 10 % ol cobermet frane, avin wiv pefitr fowche de molec, &f
i1 st Paphad Garasiol owde en TRAR & 4 cuife do ooy dy pére e Jean,
an TRET. Calle-on gravien! Puce nilection parcelale des meeors siter dy
domaing ef est empoiie A perts dgoler de menist of v colemiet soovignoe.
Fokd (es commentaines ded s ddposfds en COHDIOGE d maviirar Jepe
Gorasial gu bar & win B, dar e fan pasoge 4 Monirdst e sepderolne B0,

Chiteau de Parenchére 2002

Grbce i de noasslies méthodes de vinification adegiée depuis 2001, et & un
elevage wir hes, oF B de Perenchiéoe se moatng Pl dayeus, plus volug
tueus, a fruite débardant, 5a coulsur est opague, son ner st ultes-fin ot
feeal, 1o bouche est mangubs par un grain de tanins raffisd ot par des saveurs
glurmandel de cerise noire, de calé et de violetbe. (e, e, 2005
RE TS Sened entre 2005 af 2012,

Chiteas 4 Pasenchiee 2001

Fume couleur medivde, su ser dzoet, demandant une grygénation. & la

bouche debordamts de waveuns, élencée, trés fraiche, aux tanins bien
prasents, un Brin fermis, Fune langue finale. 19,95 § SA0 C [RESLLEY
it P Seir ewtoe S004 af H071, caygéné en corafe 30 minutes,

Chitess de Farenchére 2000

U encetent 2000, colonk, vislacd, richement parfumé, aus notes complicses
de graphite. de fraise et de cassls, § la bsuche charmue, tanniges, ampls et
peesque gindreuse. D lode wdr Sanir antre 2004 of 2005, vaoire ple.

Chditeau de Parenchére 1558

Un Bordeaux des ples classigues. cest-d-dire 4 la Fos élance ot ferme, tnés
frais #8 Lannigue, bout en fruits, mals sam geande genérasite, avec du grain
ol margue par des saveurs de sous-bods. Les purkites Uadoptesoet! drkr i
Sirviv gmire A00 et 2012,

Chitéaii dé Parenchize 1308

GULDE D'ACHAT
DES VINS
ET 0 HARMONISATION
YEC LEY METS

Il & consenvd une Belle chair et une bonne asise tannique, tut en se
campléxifisst (grune, tabac, figue, sous-Bols, réglisss ef truPfe) et en
arguirant une Deebure duvebeuse. Un vin enveloppant, pindleant = tout
simglimant renveisant! Osez metire des wins de < rbeau &8 Cive, veus en
SEPET MCOmpe il By cenbeple. drdir Senar o' FOOE.

Cuwie Raphail Gazaniol [hiteau de Prenchire 2001 W

La cuwde prestige du chitesu Parenchére. toet en coulsur, #n richesse
aromatigue ot @n volumie Guisatif. Le boios est modend, la bouche a5t pleins,
Charmise, Jumae banng dinsitd, A la Yom compacte of enveloppanie. Etannam-
ment réwss) pour le avillsime, 30,25 % SA0 § [975831) S P Sendr edtee

S006 ef 2004,

{uveée Raphaél Gazasiol Chiteiu de Preschire 2000
Un win foreement colonk, au rez teés riche o peofond. au fruité mir, & la
bouche wsutesue, sphivigue, s taning piéents mais esveloppés dune
qemque velovtte, aud saveurs explosie ot periistantes, rappelant la prune,
la cerise nove of la framboise, avwc une sultile ponte tontfite, Wrird e
Servir anire 200% et 3016,

Cuwde Rapha@l Gazaniol (Bdteau de Pranchéme 1905

Le meilleur vin de cette déqustation. Oune eobe grenat tiks Fonce. & peine
ielude, Fun nez profondement bardelais, dune bslle fohesse, nuance et
dditalllé & fond, Laissant deviner des effluves de tabar, de régliae ot de Fuits
nos, w ot inkegie. [Mune bouche au coffre imgasant, aux tesing midn =
polis par le tempy, dobée dun moellews dominant et di savsurns pencstantes
Fufet gianide allesge, Un vin & 1on sommet et god dewralt le st sncane un
bon dix ans, & & & Senagr antre 2004 of SOTS.

st Raphai#l Gacamiol Chitess de Prenchine 1985
Un 1989 typlqus 88 ¢ mildsime chaud, Cest-d-dine pulpsus, pleln, mnd,
qundreus, dux taning dedus et s intesses savewrs de fruits compabis of

If there is one chateau which
stands out in the Bordeaux
Supeérieur appellation, it is
Parenchere, which has been
available in Quebec for more
than 20 years now.

Wenn es ein Weingut gibt, das
aus der Masse der Bordeaux
Supeérieur eindeutig heraus-
ragt, dann ist es Parenchere,
der nun schon seit 20 Jahren in
Quebec auf dem Markt ist.

maceres & [eau-du-vie. Did notes baleariques ginsi que oo sous-Bols ol e
truffe s ajoutent aprés abération, Us grand vin dbamenie, qui n'a fait qu'un
awver kes violn deo champigasnd et & Uhuile de truffes du bar & win
mentrealat Bu, o0 SCalf présenbée cette déqustation. drdrdr s Sanar anite
20 b FODF.

Y
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UN GUIDE UNIQUE DUSSERT- GERBER
QUI NE MACHE VINS
PAS SES MOTS!
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ALBIN MICHEL ] ALBIN MiCHEL

LIGUEL'Y
33220 Ligueus
Chditean de PARENCHERE

%HI:IM T4 17

Fax. 005 57 4 42 &0

Classified 1% great wine with this Bordeaux '&.hl!_'ln: f.'rnn:l_"i"h avec o2 Bosdeass
Superior 2001, well aged, full of aromas with Supérieur WL, bien devé, mor em anfimes,

- allamt mndesr & Srecure en huu:ht.
smoothiess and well structured long and with : o & | =
great potential. Wonderful CUVEE RAPHAEL Belle carvée Raphadl 2001, concenmée e
2000 concentrated with great density, with fine dense. aux mnins syeur, dane belle srucn-
tannin, nice structure, very perfumed (spiced. m en boache, ois parfumée (éplces. rige-
s T se_), richee e ‘comsée, quil Faar mvoir
liquorice) rich and full-flavoured. sttende. Ten D isicarion.

Mo hesitation.

Mit diesem Bordeaux Supeérieur 2001
stol3t Cuvée Raphaél in die Spitzenklasse
vor: gut ausgebaut, aromareich, am
Gaumen rund, doch strukturiert, saftig
und langanhaltend, konzentriert und
dicht mit seidigen Tanninen, volles Bukett
(Gewdrze, Lakritz...), kraftig, jedoch
muss man noch etwas auf ihn warten.
Wie immer ohne zu zbgern zugreifen.
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EX95

i the world's best wine N b 2004
Decanter world wine awards competition wrember
l:ra L&Flwm " emn

THEWORLD’S GREATEST

Silver

. Silver

B CHATEAU DE PARENCHERE, CUVEE WE RYVEAL THE REJULTS ..

RAPHAEL, BORDEAUX SUPERIEUR 2002 :::nnm::fr:-r':m:m
Very dark and thick. Lush, sweet, ® BEST VALUE RED RHONES

N BEST WALUE CHILEAN CHARDONNAYS
W BEST YALUE MI SAUVIGMON BLANCS
B BLST WALUE SOUTH AFRICAN MERLOTS
B EESTVALUE AUSTRALIAH RTESLINGS

dense cherries and plums. Dense, spicy,
earthy, vivid, intense fruits, power and
intensity. Warm. Close grained and
masterful. Drink now.

UUK: £8.85-8.50; Alx, Bac, SCo e e
15 USSTW oo B LTS MOIRE

[
Les meilleurs vins du monde a moins de 15 €.
Médaille d’argent : Chateau de Parenchére, Cuvée Raphaél, Bordeaux
Supérieur 2002.
Profond et concentré. Riche, doux, cerises et prunes concentrées. Dense,
épicé, terreux, vif, fruits intenses, puissance et générosité. Chaleureux.
Finement boisé et magistral. A consommer dés maintenant.
Vin sélectionné dans le Top 10 des Bordeaux de - de 15 €

TOP 10 < £10

Die besten Weine der Welt unter €15

Silbermedaille: Chateau de Parenchere, Cuvée Raphaél, Bordeaux
Supérieur 2002.

Sehr tieffarbig und konzentriert. Weich, ftillig, Kirsche und Pflaume.
Dicht, wirzig, erdig, lebhaft, intensive Frucht, stark und intensiv.
Schmeichelnd. Feiner Holzton, meisterhaft. Jetzt zu trinken.

Gehort zu den Top 10 < €15 Bordeaux Blends.
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Bordedux Supérieur is just one step J;'
up from generic AC Bordeaus, bt vou g
can find some great value wines,

JAMES LAWTHER MW introdiEd®

the category, and picks s tnp 10

-'“H‘F M Chiiteau de Parenchére

Jean Gazaniol has spent the
last 30 years putting Chiteau
de Parenchére on the map.
The regular cuvée is a good
value wine of soft, supple
fruit while the Cuvée Raphael
offers greater concentration
and a fine tannic edge.
Regular cuvée 2001, £6.99,
Cuvée Raphael 2000, £9.99;
Rai, Wpo

D

Les meilleurs vins du
monde a moins de 15 €.
Digne de I'appellation :
10 Bordeaux Supérieur
haut de gamme :

Chateau de Parencheére.
Jean Gazaniol a consacré
ces 30 dernieres années a

® faire connaitre le Chateau

de Parenchere. La cuveée
traditionnelle est un vin de
bonne qualité, ardmes de
fruits souples, gouleyant.
La Cuvee Raphaél présente
une concentration supe-
rieure et des notes tan-
niques plaisantes.

Die besten Weine der Welt
unter €15

10 Spitzenweine Bordeaux
Supérieur, die ihren Namen

g verdienen:

S Chateau de Parenchére.

<

® Jean Gazaniol hat 30 Jahre

lang gearbeitet, um sein
Chéateau de Parenchére an
die Spitze zu bringen. Die
normale Cuvée ist ein ehrli-
cher Wein mit sanfter und
geschmeidiger Frucht, wah-
rend die Cuvée Raphaél
konzentrierter ist und fei-
nere Gerbsaure aufweist.
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Chateau de Parencheére: fiable, constant

JACQUES BEMOIT

DU VIN

jbenoit@lapresse.ca

in flable, constant, le Bor-

deaux Supérleur Chétean

de Parenchiqre, dont le pre-

mier millésime wendu au
Ouébec fut le 1979, et devenu au fil
dies ans un classhque du répertolne
général.

Produit sur un grand vignoble de
&3 hectares, situé toul & fait & Pest du
Bordelaks, cest un vin — malgré |a
modestie de  appellation —  d'umn
potenitlel de garde &onnant, de plus
d'une  dizaine d'années dans les
boms millésimes.

Goité ainsi la semaine demiére
aver son propriétaire Jean Garaniol,
le Chireau de Parenchire 1988, tour
en éant dvolud el resté Lannique, as-
22 austére, navait en méme temps
rien de déclinant et demseurait toun &
fain accepuabile.

Le millésime préseniement £n
vente, a savolr le 20001, ne tiendr
pewi-Etre pas la route awssi long-
s, Ul en ayant o il B
pour gagner en complexind aw cours
des rods & cing prochaines anmées.

Fidile & son style. Bl staglt d'un
vin blen ooloré, an boaquet o assex
bonne ampleur, de fruits rowges e

noirs, légérement épicé-bolsé, aux
ardmes francs, et qui est élevé, non
pas en fats de chéne, mals plutéd en
foudres, cest-i-dire en grands won-
10 =h LT

Un peu plus que moyennement
corse, ses lanning sonl fermes. qum-
que sans rugosiié. Bref, un bordeaux
supérieur de qualivé, qu'on peut boi-
re dits malnienant ou melire en cave
prour guelgues anndées.

C. ETEEESSSE?}EE 5

a boire, 3-4 ans au moins.

Il nfa quun défaut : son prix... un
peu frop #leve, mais qui glissera
spud la barre des vingt dollars (@
14,9% %) le lundi 11 octobre.

Rachewt par le ptre de Jean Gaza-
niol, Raphaiél Gazaniol, en 1958, ¢¢
domaine produit également, depuis
le millésime 1988, une cuvdés pres-
thge avec les fruits de ses plus vieil-
les vigmes et de ses medlleures par-
celles,

Ce vin, le Bordeaux Supérieur
Cuvée Rapha#l, ainsi nommé en
hommage au pére de Jean Gara-
micl, élevé en fints de chine celui-
L4, aux tannins solldes, est de qua-
lité remarquable pour Mappella-
Lion.

Fi il wieillit admirablement, com-
me le monmrait le 1989 goaté ce
jour-la, au bouguel séduisant, com-
plexe, aux notes de petits Fruits
noirs a4 'eau-cde-vie, de raisins
ge0s... du nlvean de bien des vins
d'appellations plus prestigleuses,
et a la bouche margquée par des tan-

nins fermes, quolque encore la sans
rugile.

Le millésime aciuellement en ven-
te st le 2001, comme pour la cuvée
Couranie.

Bien coloré, il se présenle avec un
bowguer de bonne amplitude, au
boise bien présent, avec lul auss
des notes de frulis noirs & eau-de-
vie. Relativemenl corsd, ne man-
quani pas de chair, il a de beaux
lanning serrés, el de qualig, Trés
beau bordeaux.

5, 975631,30.25 ?
% ¥ et méme Wik (),
i boire, 5-6 ans.

Chose a signaler ; depuis og millé-
slowe, Jeanm Gazanlol wuilise pour
cefte cuvée le microbullage, de ]:lll:li
en plus populaire, fechnigue qui
consiste & diffuser de 'oxygéne
dans le vin — en doses précises el
déterminées i 'avance — avant la
mise en bouteilles.

Le microbullage, nommé aussi la
micra-nxygénation, a pour elffer de
rendre la couleur plus stable, mais
tgalement d'attendrir les annins.
Dodl, dans le cas de la Cuvée Ra-
phaél 2001, des tannins plus enro-
bés, plus gras que dans de précé-
dents millésimes de ce win.

Cecl, explique Jean Gazaniol. en
répamse 3 certains qui reprochalent
a ce vin d'¥re un pen frop tanni-
ue.

Enfin. on peut ajowter que o do-
maine esl situé en [il dans Fappel-
latlom Salnte-Foy-Bordeaux,  trés
P comnue, son propriétaire préfé-
rant done vendre ses vins sous celle
de Bordeaux Supérieur.

A reliable, consistent wine, the Bordeaux Supérieur Chateau
de Parenchere, whose first vintage to be sold in Quebec was
the 1979, has become over the years a classic of the general

wine list. Despite the modesty of the appellation, it is a wine
with amazing keeping potential.

Der Bordeaux Supérieur Chateau de Parencheére ist ein Wein,
auf dessen regelmaRige Qualitat man sich verlassen kann.
Der erste in Quebec verkaufte Jahrgang war der 1979er und
seitdem ist dieser Wein ein Klassiker fur jeden Keller gewor-
den. Zwar nur ein Bordeaux Supérieur, doch von hervor-
ragendem Reifevermdgen.

D
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THE WINE REVI
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SIXTH ANNUAL CHALLENGE
igERESL . 2004

AT
This Certifies That

CHATEAU DE PARENCHERE
CUVEE RAPHAEL 2000

FH
Has Been Awarded

SILVER MEDAL

BorDEAUX CHATEAU RED
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Founder & Chairman of the Panel of Judges
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100 STUNNING
REDS &
WHITES

TO BUY NOW

PROBABLY THE BEST
SAUVIGNON BLANC
IN THE NEW WORLD
Top summer buys from Chile,
South Africa and New Zealand

Plus: Barossa | Greek reds

AFFORDABLE

Crozes-Hermit
St-Joseph 200

| Loire 2002 (best sir

RANCE

A ROL Ky

I

B Chiteau de Parenchére 2002 £
Concentrated and ripe with a floral lift and
vanilla notes. Soft, deep yet structured, with
a definition of tannins. Up to 3 years

£6.50-7.50; Alx, Bac, SWC

<

France : 100 vins rouges
et blancs sensationnels a
acheter dés a présent.

Bordeaux — Rouge :
Chéateau de Parenchére
2002

Concentré et mar, avec
une vivacité florale et des
notes de vanille. Tendre,
profond mais structuré,
avec une touche tannique.
Garde : jusqu’a 3 ans.

Frankreich: 100 gute
Rot- und WeilRweine, die
man jetzt kaufen sollte.

Bordeaux — Rotweine:
Chéateau de Parenchére
2002

Konzentriert und reif mit
Bliten- und Vanilletbnen.
Weich, tief, aber struktu-
riert, mit deutlicher
Gerbsaure. In 3 Jahren
genussbereit.
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Chiteau de Parenchére 2000,
Bordeaux Supérieur (19,40 § -
151985): un beau nez classiquement
bordelais, qui associe des fruits
rouges et la mine de plomb, sans
lourdeur ni magquillage. En bouche,
les saveurs sont bien définies, presque
| carrées 4 ce stade mais elles devront
sarrondir vers le débur de 'année
2004 et trouveront, de toute fagon,
leur place lors d'un repas. Long,
fermement mais finement structuré,
ce vin est un excellent bordeaux,
toujours bien fait et exemplaire de
régularicé i cravers les millésimes
(voir notre portrait-reportage sur
place).

Les bordeaux sont abordables

Les Grands Crus de Bordeaux ont reflété sur tous les vins de la région, leur
réputation de vins inabordables, rares, vendus trés chers. Alors qu'a la

vérité, la région de Bordeaux foisonne d'excellents vins :

vec ses 120 000 kectares, Bordeaux
est la plus waste région de wing
d'appellarian conrrilés au mende, S son
image dair certainement beaucowp aux
locomarives que sonr les cris classés et
assamilés, il me Gt suftout pas oublier 'énorme
majarict des vins produits dans la région, isse des
appellacions régionales qui sont Berdeaux et
Bordeanx Supérieur, ainsi que de cerraines
:_.E:-Eu_-llal:inn-s. -:.e:l_:;-rEHinnﬁl.-u_-s._ en parriculier la sére
des o cles » |1rl.'|'|'|it'rl.'i cites de bordeaiy, cfires de
blaye, cites de bourg, eotes de castillon et cilaes de
franc. Loin des prix souvent scracosphérigques des
orus Classés er nssimilés, ln vaste majoring de pes v
s vendenn & des prik oeés reisonnables, Avec leurs
éqquivalenis en blancs, bodd s, enere-deus-mers et
chices de blave, 18 sont au coeur de 1'effors de roure
une région. Chaisir un vin dans cetre capéporie pose
cependanc de nombrenx problémes au consom-
mateur, Pléchore de producrion signifie abondance
dee P'odffee, car les masques 0ol pas enoore réussi i
simplanter de maniére & orfer une fftrence fable
er indiscurde, i la maniére des champagnes, Par
exemple, pour acherer un bordeaux rouge & misins
de 20 &, un cliens des magasins de la 540 doit Buire
son choix parmi une cenraine de produwics.
Lesquel choisir #

un
ur
iE

I"'F

d Ly tres Qous

P&R DDy COEBROLD

ENQUETE ET SELECTION PARMI

LES VINS DISPOMIBLES A LA SAQ

Bordeaux wines are affordably priced.
Chateau de Parenchére 2000:

Long, firmly, but finely structured, this
wine is an excellent Bordeaux, always
well made and outstanding in its
consistency over the years.

Bordeauxwein kann man sich leisten.
Chéateau de Parenchere 2000:

Lang am Gaumen, von fester, aber feiner
Struktur, ein ausgezeichneter, gut
gemachter Bordeaux und beispielhaft ftr
seine regelmafige Qualitat tber die ein-
zelnen Jahrgange hinweg.

D
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Chéateau de Parenchere: an outstanding Bordeaux.

The ideal Bordeaux, which can be relied on for all occasions and
which can be bought more or less everywhere in the world, is not
so easy to find for those who don’t lead a millionaire lifestyle.
There are very few chateaux whose production is both big enough
and of impeccably consistent quality. Chateau de Parenchere is
certainly one of the best contenders for this rare position.

Chateau de Parenchére: ein beispielhafter Bordeauxwein.

Der ideale Bordeauxwein, auf den man sich in jedem Jahr verlas-
sen kann und den man Uberall auf der Welt kaufen kann, ist fur
Nicht-Milliardare gar nicht einfach zu finden. Es gibt nur wenige
Guter, die Wein in ausreichender Menge und von regelmafiger
Qualitat erzeugen. Chateau de Parenchere ist sicherlich einer der
besten Anwarter auf diesen seltenen Platz.

¥308
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VINS DE BORDEAUX. Robert Parker vient de passer une semaine a Bordeaux
pour godter le millésime 2002. Il s'avoue emballé par les vins du Meédoc

Parker a déguste

Can a recovery of Bordeaux wines

in the USA be envisaged?
For wines of great elegance and

longevity, there is no competition.
However, we need more wines like
Chateau Plaisance, Parenchére or

Reignac, excellent Bordeaux
Supérieurs at sensible prices.

Ist eine Wiederbelebung des

Verkaufs von Bordeauxweinen in

den USA vorstellbar ?

FUr Weine von hoher Finesse und
langer Lagerfahigkeit gibt es keine
Konkurrenz. Was wir brauchen, sind
mehr Weine wie Chateau Plaisance,
PARENCHERE oder Reignac, ausge-
zeichnete Bordeaux Supérieur zu

verntnftigen Preisen.

les amateurs

0
surprises ; 1'éef indien a s e
millésime & le cabermet-san-
gmon en a beamcowp prodité, Lap-
pellaton Fomerol me parali ks
plus Faible. A& Saint-Emilion,
heascoup de gens ant irop exira-
it, mais ils navaient pas autant
de fruits qu'en 1998 ou en S000.
Alors OEFLEINS Wind =0nl un peu
astringents. Dans bes graves nouw-
g, be milbisimee est bien homeo-
gine. Bt dams le Mixdoe, c'est e
grand sucois, on peut ¥ Erouner
de grands vins. Les premiers crus
de Panillac somt splendides, pas
lodn des B000. [ans les blancs, e
gards ma préfirence pour les
2001 : iy a de tons blancs, mals
pas exceplionneds,

Coelle est la sitmation duo
mancld américain 7

Le marché esi diflicike pour
towt le monde, ks vins italiens
coamarme les frangads ou les calilor
niens, Les seuls qud s'en sortemnt

s Eraisdinis, Tons les amaicurs
anl achetd du 2000 et 'ont paye
un prix colossal, ["al moiméme
unee vigne en Oregen avec mofn
beawdmére, ot il mest difficile de
Vendre meon vin..

Ce marche e vaa-il pas s
redresser T

Mos avens beaucoup de diffi-
o=, of &vec la guerre én Irak.
tous les gens ont des soucs. Le
marched va mester calme, Mals
I'éronomie commence 3 bouger
@t je meste optimiste ; le millé
gimme 2001 est délichux e j'es
e que les amateurs vont 'y ins
téresser. Em Californie. la
situation n'est pas bonne. Les né-
BoCianis e Jes produscieurs noomt
pas asser baiswd les pric, of les
vins restent trop chers. Cela ex-
plicyuse L péuisgine dis Ausiraliens.
Flusicurs maisons vont étre on
Gadllige. Le marché esp compliae
ment sature,

mracheté
du 2000

et l'ont payé
un prix colossal »

Pewt-on imaginer une repri-
wr des vins de Bordeaux anx
L5A T .
Pour bes vins de gramde finesse
etde grande longdyitd, il n'v a pas
de concurrents, Mals nous s
besnin de plos de vins commne les
{'|iﬁll:'-i.|.l-'P]H]5-i.|'H'l'.". Fel."ll:l'l.:'."]'l.@‘rl!
o reignac, des LN ST
reeurs exccllents & des prix rak
somnaldes, 11 ¥ a beaucoup de
bons tervoirs & Bordeanw, ot je
woudrais voir une amélioration
des o petits ¢ vins. Mais le pro
bleme est que ke pourcentage
d'Américains qui boivent du vin

reste faibde, ot que ks jeunes n'al-
| ment pas he vin. I

PHEEE | L SUE I

Vouos faites oo métier deparis
vingi-cing ams. Allez-vous
continuer longlemps ¥

_]{' vondrals comtimeer dix Ans
enoare, mais seulement pour les
vins de Bordeanx et des Chtesdue
Ehime. Je reste awec le méme en-
thonsiasme ot la mfme passion.
Dans Nhistoire feoente de Bor-
dranx, il est difficile de trowver
un meilleur ami que mod, méme
51 je sais que mon systisme de no-
tatiom Chogque corfaines person-
nes. Le vin de Bordeaux neshe L
point de réfdrence de tous les
ving du monde.

Eit si vwous ne deviez garder
q_l:l.'l.l.tl seul vif.

Om dit que jaime les vins bod
sig o pleins d'alesal. Cest un
mythe, 54 j dods bodre un dernder
vin, e Sera haut-brion 1989
Hautfrion est un terrmdr magy
que et [ean Delmas est un génie
d la priécisaon. e viens de godter
e hanebricn blanc 2003, Cest
SO plus.....

318
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Sud Ouest

Robert Parker ou le plaisir d’abord

Pour Je célébre dégustatenr américain, Bordeaux est toujours le point de référence
des vignobles du monde entier
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“Now that Léoville Las Cases costs $ 150 a bottle,
| recommend Parenchere”
Parker - Interview Sud Ouest.

,,In den USA kostet ein ,,Léoville Las Cases*
inzwischen $ 150,00: Daher empfehle ich auch
Chateau de Parenchére* — Robert Parker
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Le guide bimestriel indépendant de 'amateur de vins

LE BAREME DE NOTATION

Mon baréme utilise une échelle de 50 a 100. J'estime, en effel, que la notation sur 20 manque de souplesse, présentant un risque
d'éxcés de sévérité ou de générosité. La notation numérique est destinée a mieux illustrer et & compléter mes commentaires de
dégustation, qui sont la principale expression de mes jugements.

96-100 |

Des crus exceptionnels, d'une profondeur, d'une complexité et d'un caractére extraordinaires, et pourvus de toutes les
gualités attendues des grands classiques de leur type. lls méritent qu'on se donne beaucoup de mal pour se les procurer.

Des vins remarquables, alliant profondeur, complexité et caractére a un trés haut niveau de qualité. En bref, des vins
forrmidables.

Allant de juste au-dessus de la moyenne a trés bon, ces vins déploient divers degrés de finesse, de puissance

80-89 - - - . :
aromatigue et de caractére, et ne laissent paraitre aucun défaut.

70-79 Des vins moyens, manquant de classe, mais bien faits. En bref, ils sont sans détour et inintéressants.

Ces vins, d'une gualité inférieure a la moyenne, présentent des défauts bien perceptibles. Souvent trés peu

60-69 o : A .
parfumes, ils sont parfois affectés d'ardmes peu engageants et péchent par excés de tannins etiou d'acidité.

Des vins tout simplement inacceptables.

AM.: abréviation de “a maturité,” soit le période durant laquelle le vin se déqustera le mieux.

Les meilleures affaires des appellations satellites
(des propriétés performantes proposant des vins superbes et d’un excellent rapport qualité/prix)

d'Aiguilhe (Cotes de Castillon} Le Pin de Beilcier (Cotes de Castilion)

Bel-Air La Royére (Premiéres Cotes de Blaye) Plaisance Cuveée Tradition (Prem. Cdtes de Bord.)
Bertineau Saint-Vincent {Lalande-de-Pomerol) La Prade (Cotes de Francs)

Bonnet (Bordeaux) Reignac (Cuvée Spéciale) (Bordeaux Supérieur)
Branda {Puisseguin-Saint-Emilion) Roc de Cambes (Cétes de Bourg)

Brisson (Cétes de Castilion) Roland La Garde {Premiéres Cdtes de Blaye)

Fontenil (Fronsac)

Fougas-Maldoror (Cotes de Bourg)

De La Garde (Bordeaux Supérieur)

Garreau (Premiéres Cotes de Blaye)

Gigault Cuvée Viva (Premiéres Cdtes de Blaye)
Grand Ormeau (Lalande-de-Pomerol)

Grands Maréchaux (Premiéres Cotes de Blaye)
La Griffe de Cap d'Or (St.-Georges St.-Emilion)
Jean de Gué Cuvée Prestige (Lalande-de-Pom.)
Haut-Carles (Fronsac)

Haut-Chaigneau (Lalande-de-Pomerol)
Marjosse (Bordeaux Superieur)

Marsau (Cotes de Francs)

Cap de Faugéres (Cotes de Castillon)

Carsin (Premiéres Coétes de Bordeaux)

Carsin Etiquette Noire (Premiéres Cdtes de Bord.)
De Chambrun {Lalande-de-Pomerol)

Clos Chaumont {Premiéres Cétes de Bordeaux)
Clos Lascombes (Premiéres Cotes de Blaye)
La Cour d'Argent (Bordeaux)

Domaine de Courteillac (Bordeaux Supérieur)
La Doyenne {Premiéres Cotes de Bordeaux)
Dubcis-Grimon (Cotes de Castilion)

La Fleur de Boiiard (Lalande-de-Pomerol)

Le Pin Beausoleil {Bordeaux Supérieur)

rem. Cdtes de Bord.) ~

Sainte-Colombe (Cbdtes de Castillon)

Ségonzac Vieilles Vignes (Prem. Cétes de Blaye)
La Sergue (Lalande-de-Pomerol)

Thébot (Bordeaux)

Thieuley (Bordeaux)

Les Trois Croix (Fronsac)

Veyry (Cétes de Castillon)

La Vieille Cure (Fronsac)

ieux Champ de Mars (Cotes de Castillion)

satellite appellations.

The best bargains from the

Der beste Kauf in der

Umgebung von St. Emilion.

D
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Le guide bimestriel indépendant de I’'amateur de vins

LE BAREME DE NOTATION

Mon baréme utilise une échelle de 50 & 100. J'estime, en effet, que la notation sur 20 manque de souplesse, présentant un risque
d’excés de sévérité ou de générosité. La notation numérique est destinée a mieux illustrer et a compléter mes commentaires de

dégustation, qui sont la principale expression de mes jugements. -

96-100

formidables.
80-89

70-79

60-69

Des vins tout simplement inacceptables

Des vins moyens, manquant de classe, mais bien faits.

Des crus exceptionnels, d'une profondeur, d'une complexité et d’un caractére extraordinaires, et pourvus de toutes les
qualités attendues des grands classiques de leur type. lis méritent qu'on se donne beaucoup de mal pour se les procurer.

Des vins remarquables, alliant profondeur, complexité et caractére a un trés haut niveau de qualité. En bref, des vins

Allant de juste au-dessus de la moyenne a trés bon, ces vins déploient divers degrés de finesse, de puissance
aromatique et de caractére, et ne laissent paraitre aucun défaut, - -

En bref, ils sont sans détour et inintéressants.

Ces vins, d'une qualité inférieure a la moyenne, présentent des défauts bien perceptibles. Souvent trés peu parfumés, ils
sont parfois affectés d'aromes peu engageants et pechent par excés de tannins et/ou d'acidité.

I A.M.: abréviation de “A maturité,” soit la période durant laquelle le vin se dégustera le mieux. l

Autant que possible, mes dégustations se font & 'aveugle; les vins sont évalués par rapport &
leurs pairs sans que je connaisse le nom des producteurs. Mes appréciations sont personnelles
et totalement indépendantes, et le prix ou la ion du vinifi ne m'ir
aucunement. Je passe trois mois par an & déguster en propriété et je consacre le reste du temps
(six & sept jours par sernaine) & déguster et a &crire. Je m'abstiens de participer aux dégustations
commerciales, comme de faire partie de jurys pour de multiples raisons, dont voici les quatre
principales: (1) je préfére golter & partir d'une bouteille pleine; (2) j'estime essentiel de disposer
de verres & dégustation de bonne taille et convenablement lavés; (3) je souhaite une température
idéale pour les vins: (4) je tiens a décider moi-méme du temps qui m'est nécessaire pour bien
goiiter les vins.

La note attribuée correspond & mon appréciation d'un vin par rapport & ses pairs. Les vins
cotés plus de 85 sont bons ou excellents, et ceux qui obliennent une note supérieure a 90 sont
remarquables dans leur catégorie. D'aucuns prétendent qu'il n'est guére convenable dattribuer
une note & une boisson d'aussi haute noblesse, mais le vin n'en demeure pas mcins un produit
de consommation comme les autres. Il existe des critéres de qualité spécifiques établis par les
professionnels, et certains vins constituent la référence par rapport a laquelle on juge les autres.
Tout un chacun devant qui I'on place trois ou quatre vins différents, quel que soit leur niveau de
qualité. dira: « C'est celui-ci que je préfére. » L'attribution d'une note a un vin suit le méme
processus. Il s'agit tout simplement de prendre le jugement d'un professionnel et de le refléter de
fagon cohérente dans un systéeme donné de notation numérique. Cette pratique permet de se
faire comprendre immédiatement des experts comme des novices.

La note attribuée refléte les qualités spécifiques d'un vin & son meilleur niveau. Je dis souvent
qu'évaluer un vin et altribuer une note & une telle boisson, qui va évoluer en profondeur pendant
10 ans ou plus, ressemble au travail d'un photographe essayant de figer sur la pellicule un
coureur de marathon. Si l'instantané permet de constater beaucoup de choses, il ne rend pas
comple du changement et de I'évolution qui se produiront. J'essaie de regodter les vins
défectueux ou bouchonnés. car une mauvaise bouteille ne signifie pas forcément qu'un lot tout
entier soil abimé. Si toutefois il m'est impossible de me procurer d'autres bouteilles, je réserve
mon appréciation. La plupart des vins que j'évalue auront été dégustés plusieurs fois, et la note
finale refléte la moyenne des noles attribuées lors des d ion: ives.

Ajoutons encore que la seule attribution d’une note ne saurait tout dire d'un vin donné.
En effet, les de dég décrivent la personnalité et le style du vin,
situent son niveau de qualité et sa valeur par rapport a ses pairs et définissent son

COMMENTAIRES ET NOTES DE DEGUSTATION

[ iel de garde de qu'aucune donnée numérique,
quelle qu'elle soit, ne saurait le faire.
Voici le détail du baréme que j'utilise:
90-100 Les vins ainsi notés sont les meilleurs dans leur catégorie. Il y a certes une grande
différence entre 90 et 99, mais tous ces vins sont excellents. Vous conviendrez que celte élite est
peu nombreuse, tout simplement parce que les trés grands vins ne sont pas légion.
80-89 Ces vins, surtout ceux qui sont notés entre 85 et 89, sont trés, trés bons. Nombre d'entre
eux offrent un trés bon rapport qualité/prix. J'en ai beaucoup dans ma cave personnelle.
70-79 Il sagit d'une moyenne - le 79 étant évidemment nettement supérieur au 70. Les vins
notés entre 75 et 79 sont généralement francs et plaisants, mais manquent de compiexité, de
caractére ou de profondeur. Lorsque leur prix n'est pas trop élevé, ils se dégustent sans
cérémonie ni déplaisir.
Moins de 70 On est en dessous de la moyenne. En général, ces vins manquent d'equilibre, sont
défectueux, ternes et aqueux, et ne présentent aucun intérét pour 'amateur averti.

Avec ce baréme de notation, un vin n'est en fait évalué que sur une base de 50 points. La
couleur et 'apparence comptent pour 5 points. Puisque, aujourd'hui, la plupart des vins sont bien
vinifiés, grace aux techniques modemes et & lintervention accrue des cenologues, la majorité
obtiennent 4 ou méme 5 points. Le bouquet compte pour 15 points, en fonction de l'intensité &t de
la précision des ardmes, et du caractére plus ou moins franc du nez. Le godt et la finale en
bouche comptent pour 20 points. La encore, ce sont l'intensité des saveurs, I'équilibre, la pureté
ainsi que la profondeur et la persistance en bouche qui déterminent ma décision. Enfin,
l'impression d'ensemble, le potentiel d'amélioration et de vieillissement comptent pour les 10
points qui restent.

Les notes sont importantes car elles permettent au lecteur de juger de la maniére dont un
critique professionnel classe un vin parmi ses pairs. Toutefois, il est également primordial de tenir
compte des commentaires de dégustation qui décrivent le style, la personnalité et le potentiel de
garde d'un vin donné. Aucun systéme de notation n'est parfait, mais celui qui offre suffisamment
de souplesse et est appliqué sans préjugé par un dégustateur expérimenté permet a I'amateur de
se faire une idée de la qualité réelle d'un vin par rapport aux autres, et lui offre une mine
d'ir ions sdres et indép tes cautionnées par un professionnel. Cependant, rien ne
saurait rempl; 'exp p et la meilleure formation consiste & déguster
soi-méme.

plus

DAN The

Les bordeaux rouges 1996 (en

Best generic Bordeaux

Les bordeaux rouges 1997 (2¢ ¢ Der

Les bordeaux rouges 1998 7/;3

Beste der Bordeaux

genérique.

LE

Comme je le disais dans Fintroduction de
l'autre grande surprise du millésime 1998,
niveau issus de§ z;ppellations satellites d

article sur les primeurs,
rmis les vins de trés haut
aint-Emilion, est la pléthore
llement issus de merlot qu'il
impossible de publier dans ce
’ , ité relatifs a tous les vins que jai
dégustés et appréciés. Ci-aprés, une/sélection des meilleurs, parmi prés

offre. Pour des raisons de place, i

ILLEUR DU RESTE

d'une centaine de crus de cette catégorie. Tous sont dignes d'intérét, tant
pour leur qualité que pour les prix auxquels ils sont proposés.
Evidemment, les vins des appellations satellites du Bordelais seront plus
chers que les bordeaux génériques ou les Bordeaux Supérieur, mais tous
représentent d'excellentes affaires. lls sont issus des propriétés ies plus
sérieuses et les mieux gérées de leurs appellations respectives.

- _Haut-Médoc (84-85)

[ Médoc (85-86)

Parenchére Bordeaux Supérieur (85-86)

atache d’Auy Médoc (85-86)

i Bordeaux Supérieur (85-86)

1998 Belle-Vue Haut-Médoc (86-87)
1998 Belles Graves 1 alanda.Aa.Damanrni o am
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Le Guide Bimestriel Independant de I’Amateur de Vins Fins
LE BAREME DE NOTATION

Le baréme Parker utilise une échelle de 50 a 100. J'estime, en effet, que la notation sur 20 manque de souplesse, risquant d'étre
trop sévére ou trop généreuse. La notation numérique est destinée & mieux illustrer et compléter mes commentaires de dégustation,
qui sont le principal moyen par lequel je communique mes jugements.

96-100

Des crus exceptionnels, d'une profondeur, d'une complexité et d'un caractére extraordinaire et pourvus de toutes les qualités
attendues des grands classiques de leur type. lis méritent qu'on se donne beaucoup de mal pour se les procurer.

ll;)les vins remarquables, alliant profondeur, complexité et caractére & un trés haut niveau de qualité. En bref, des vins formida-
es.

Allant de juste au dessus de la moyenne au trés bon, ces vins déploient divers degrés de finesse, de puissance aromatique

80-89 , 0
et de caractére, et ne laissent paraitre aucun défaut..

:

70-79 _|Des vins moyens, manquant de classe, mais bien faits. En bref, ils sont sans détours et inintéressants.

60-69 |Ces vins, d'une qualité inférieure a la moyenne, présentent des défauts bien perceptibles. Souvent trés peu parfumés, ils sont
parfois affectés d’ardbmes peu engageants et péchent par excés de tannins et/ou d'acidité.

Des vins tout simplement inacceptables

A.M.: abbréviation de “A maturité,” soit la période durant laguelle le vin se dégustera le mieux.

COMMENTAIRES ET NOTES DE DEGUSTATION

plus explicite qu'une donnée numérique.
Voici le détail du baréme que j'utilise:

Autant que possible, mes dégustations se font & I'aveugle; les vins sont évalués par rapport a
leurs pairs sans que je connaisse le nom des producteurs. Mes appréciations sont personnelles

et tolalement indépendantes et le prix ou la réputation du vinificateur ne m'influencent aucune-
ment. Je passe trois mois par an a déguster en propriété et je consacre le reste du temps (six &
sept jours par semaine) a dégusler et a écrire. Je m'abstiens de participer aux dégustations com-
mercialés, comme de faire partie de jurys pour de multiples raisons dont voici les quatre princi-
pales: (i) je préfére godter a partir d'une bouteille pleine; (i) j'estime essentiel de disposer de ver-
res a deégustation de bonne taille et convenablement lavés; (iii) je souhaite une température
idéale pour les vins; (iv) je tiens & décider moi-méme du temps qui m'est nécessaire pour bien

90-100: Les vins ainsi notés sont les meilleurs dans leur catégorie. Il y a certes une grande dif-
férence entre ceux notés 90 et 99, mais tous sont d'excellents vins. Vous conviendrez que cette
élite est peu nombreuse, tout simplement parce que les trés grands vins ne sont pas légion.
80-89: Ces vins, surtout ceux qui sont notés entre 85 et 89 sont trés trés bons. Beaucoup parmi
eux offrent un trés bon rapport qualité/prix. J'en ai beaucoup dans ma cave personnelle.

70-79: Constitue la moyenne - le 79 étant évi it W supérieur au 70. Les vins notés
antra 75 ot 70 cont ndnk francs et plaisants mais manquent de complexité, de caractére

golter les vi

La note att
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Parenchere regularly emerges
as one of the best generic
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Der Parenchére drangt sich
regelmalig als einer der besten
Bordeaux générique auf.
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1997 Moulinet (Pomerol) (84-86)

Le Moulinet 1997, pI
pureiasg BeanT. GO nombreuX FoTTes
ereux fruité, chamu et bien évolué, présenté dans un ense
et faible an acidité. A consommer dans les 3 & 4 ans.

1997  Parenchére (Bordeaux Supérieur) (84-85)
Parenchére s'impose régulierement comme 'un des meilleurs bordeaux
génériques. Son 1997 (cuvée générique) est moyennement corsé et bien
dense, avec une jolie texture et de doux ardmes de cerise, de cédre, de cake
et d'épices. Il se maintiendra parfaitement 5 & 6 ans.

1997  Patris (Saint-Emilion)

e Patris 1997 pourrait consfituer une excellent affaire. Resplendiss:
alonce, il est b'ien évolué et déploie de copieux ardmes dg

e St @anifeste un géq_uilTbre et une

Bie
texture savoure
ans.

Udils les £ a 3 dns sulvaril Sa aivusIon.
1997  La Tour de By (Médoc) (85-86)
Souple, rond et pur, Ie Tour de By est dominé par son fruité. T exhale de
généreux ardmes de framboise, et se révele des plus plaisants en bouche. A
jaire dans les 3 a 4 ans.

La Tour de Mons (Médoc) (78-80)
sévere présente, outres d'abondants tannins et des arémes dilués,
le épicée et rugueuse.

1997 ¥ Les Tourelles de Longueville (Pauillac) (79-83)

éggement corsé et vif, avec des senteurs et des saveurs herbacées de
#is rouges, le Tourelles de Longueville 1997 présente une texture rugueuse
qui ne manque pas d'inquiéter.

1997  Tronquoy-Lalande (Saint-Estéphe) (85-86)
Arborant un prune foncé, Te Tronquoy-Lalande 1997 présente au nez des
parfums de fruits rouges et de terre, et révéle en bouche, un caractére
moyennement corsé et bien dense. Sa finale souple recéle des tannins
légers. Vous consommerez ce vin solide dans les 4 & 5 ans qui suivront sa
mise sur le marché.
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1885 Chateau de Parenchere
Chraipad e Farenohorn
3 e Fraces

5 Sug x|
Bordom.r Blend (s dry ned tabis wine ]

Foavigw by Rober Parkear

Wire Advocale w115 (Fak 1808)
Faling. &5 poinds

Drrink 1588-2001

Estimated Cost: 312.00

The regular cuves is a dark rubyipurple-colored wine with exoeliant cassis tnuit, medium
body, @nd surprising complesdty and completenass. 1 is ideal for drinking owar tha naxt 2-3
VEErS,

Ancihear peranreal ovarachievar, Parenchens has again produced a seriocusly made wine
wilh planty of charsciar

<

1995 Chateau de Parenchere Cuves Raphael Gazaniol

Praam sras Cobes S Bordaas, Bordeadns, Franss
Bordems Blend (8 dry red Lale wins)

Review by Roben Parier

Wine Advocate W115 (Fab 18848)
Rating: &8 poirs

Drink. 1288-2004

Estimated Cost $30.00

The 1585 Cuves Raphael Gazaniol possesses more new oak than the regular cuves. 11 is a
dark rubyfpurplé-colaned wine with exosllent casais fruil, medium body, and surprising
complexity afnd complebanass. |f should keag T 4-8 yeans

Anclhar parannial ovaracheever, Parenchans has agamn produced 8 sarously made wine
with planty of charnssier.

La cuvée traditionnelle possede
une robe pourpre, rubis, avec un
superbe fruité de cassis, moyen-
nement corsée, ainsi gu’une
complexité et une plénitude sur-
prenante. A apprécier dans les 2
a 3 prochaines années. Note 85
sur 100.

Appréciation identique pour la
Cuvée Raphaél 1995, ayant
béneficiee d’un élevage avec
plus de barriques neuves que la
cuvée traditionnelle. Garde : 4 a
8 ans. Note : 86 sur 100.

Parenchere continue a se surpas-
ser, en élaborant encore une fois
avec sérieux un vin gorgé de
caractére.

Die normale Cuvee ist ein dun-
kelrubinroter bis purpurroter
Wein mit ausgezeichnetem
Cassis, mittlerem Korper und von
uberraschender Komplexitat und
Fllle. Ideal in den nachsten 2 bis
3 Jahren zu trinken. Bewertung:
85 Punkte

Das gleiche gilt fur die 1995er
Cuvee Raphaél, bei der man
mehr neues Eichenholz spiirt als
bei der normalen Cuveée. Sollte
noch 4 bis 8 Jahre lagern.
Bewertung: 86 Punkte

Eine weitere nachhaltige
Bestleistung. Parenchére hat
wiederum einen gelungenen
Wein mit viel Charakter erzeugt.
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96-100

80-89

70-79

60-69

RATING SYSTEM

Robert Parker's rating system employs a 50-100 point quality scale. It is my belief that the various twenty (20) point rating systems do
not provide enough flexibility and often result in compressed and inflated wine ratings. The WINE ADVOCATE takes a hard, very critical
look at wine, since | would prefer to underestimate the wine's quality than to overestimate it. The numerical ratings are utilized only to
enhance and complement the thorough tasting notes, which are my primary means of communicating my judgments to you.

An extraordinary wine of profound and complex character displaying all the attributes expected of a classic wine
of its variety. | think wines of this caliber are worth a special effort to find, purchase, and consume.

An outstanding wine of exceptional complexity and character. | consider these to be terrific wines.

A barely above average to very good wine displaying various degrees of finesse and flavor as well as character
with no noticeable flaws.

An average wine with little distinction except that it is soundly made. In short, a straightforward, innocuous wine.

A below average wine containing noticeable deficiencies, such as excessive acidity and/or tannin, an absence of
flavor, or possibly dirty aromas or flavors.

A wine | deem to be unacceptable.

'OTHER WINES TASTED

(Those wines in bold print with an asterisk merit interest)

1996 Des Annereaux (Lalande-de-Pomerol) (81-84) 1996 La Cabanne (Pomerol) (81-83)
1996 Arnauld (Haut-Médoc) (84-85)* 1996 Cadet-Bon (St.-Emilion) (84-86)"
1996 D'Arsac (Haut-Médoc) (85-864)* 1996 Canon-de-Brem (Canon-Fronsac) (85-86)*
1996 Barde-Haut (St.-Emilion) (85-86)* 1996 Canon-Moueix (Canon-Fronsac) (81-83)
1996 Baret (Graves) (80-83) 1996 De Carles (Fronsac) ()
1996 Barrabaque (Fronsac) (85-86)* 1996 Caronne-Ste.-G __(Haut-Médoc) (84-854)*
1996 Beau-Soleil (Pomerol) (82-83) 1996 Carsin (Premiéres Cotes de Bordeaux) (85-86)*
1996 Beau-Mayne (St.-Emilion) (77-719) 1996 Carsin Cuvée Noir (Cotes de Castillon) (85-86)°
1996 Beaumont (Haut-Médoc) (85-86)* 1996 Cassagne-Haut-Canon-La Truffiére (Canon-Fronsac) ' (76-78)
1996 Beausite (St.-Estéphe) (83-85) 1996 Chambert-Marbuzet (St.-Estéphe) (79-82)
1996 Bel-Air (Lalande-de-Pomerol) (82-84) 1996 De Chambrun (Lalande-de-Pomerol) (85-86+)*
1996 Bel-Orme-Tronquoy-de-Lalande _ (Haul-Médoc) (?) 1996 Charmail (Médoc) (86-87)"
1996 Bellegrave (Pomerol) (81-83) 1996 Cissac (Haut-Médoc) (81-83)
1996 Belles-Graves (Lalande de Pomerol) (85-86)* 1996 Clos Floridene _ (Graves) (82-84)
1996 BeHiquet (St.-Emilion) (84-86)* 1996 Clos des Jacobins (S1.-Emition) (85-86)*
1996 Bertineau-St.-Vincent (Lalande-de-Pomerol) (85-86)* 1996 La Clusiére (St.-Emilion) (80-83)
1996 Bonalgque (Pomerol) (85-86)' 1996 La Commanderie (St.-Emilion) (75-78
1996 Le Boscq Vicilles Vignes (Médoc) (84-86)* 1996 Cos Labory (St.-Estéphe) (86-87)°
1996 Boyd-Canlenac (Margaux) __ (77-81) 1996 Coufran (Haut-Médoc) (85-86)"
1996 Destieux (St.-Emilion) (86-87+)* 1996 Moulin-Haut-Laroque (Canon-Fronsac) (76-78)
1996 Deyrem-Valentin (Margaux) (74-76) 1996 Moulinet (Pomerol) (77-7197)
1996 Dutruch-Grand-Poujeaux (Moulis) (84-86)*

1996 Domaine de I'Eglise (Pomerol) (85-86)* (Médoc) (81-
1996 L'Enclos (Pomerol) ( ST T taerea (Premiéres Cotes de Bordeaux) (55-86)7
1996 Fagnosse (St.-Emilion) (8 ) (Médoc)

1996 Faizeau Vieilles Vignes (Montagne-St.-Emilion) (82-83) -
1996 Faugéres (St.-Emilion) (86-86)* 1996 Pedesclaux (Pauillac) (85-86)"
1996 La Fleur (St.-Emilion) (78-80) 1996 Perenne (Cdtes de Blaye) (78-81)
1996 La Fleur-Gazin (Pomerol) (80-84) 1996 Petit Bocq Vieilles Vignes (St.-Estéphe) (84-86)*
1996 Fonplégade (St.-Emilion) (76-78) 1996 Peyrat (Premiéres Cotes de Bordeaux)  (72-74)

D
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Roberl M. Parker, Jr.'s

Tho

Closing Dale:

WINE

ADVOCATE.

Independent consumer's blimonthly gulde to Fine Wine

RATING SYSTEM

The WINE ADVOCATE'S rallng ayslem employs & 50-100 polnl qualily scole It is my boHnl lhal lhe vmlous lwenly (?f))

APRIL 95

point raling systams do nol provide enough Nexibilily And-altas sasuiin
ADVOCATE takee a hard, very criticnl look al wine,

overastimate Il The numarlcal ratings arn utiized only | U VIN tres |mpress|onnant,
avec beaucoup de richesse dans
a classio wine ol Its varlely. Wing une Iongue finale. ” pourralt

my primary means ol cornmunicaling my judgments to y

95.100 An extraordinary winn ol proloy

’E

90-95 " An oulstlanding wine of greal co passer pour un CrU CIaSSé en

E- ood lo very good wine dis , . T T
Loaes ] ot o ver soud e 0 dégustation a I’aveugle.

70-79 An averag# wina with little distin

60-69 A below averags wing contalnin, E|n SEhr beelndrUCkender Weln

50-59_| A wine 1o be avoldod. mit viel Kraft und

P

1994  MAISON NEUVE

~a chunky, husky, tannie| Blindverkostung klassifizierter

1998 __mouuNAVENT | Nachhaltigkeit im langen
- tough, hard, and ungeng Abgang; er kénnte in einer

into balance in 2-3 years Weine gewinnen.

1994 NOAILLAC

+ an attractive, ripe, m fum-bodied wing

spice
1994

gnh body and a lack of concentration are the undoing of this \Mne
994 PARENCHERE (BORDEAUX SUPERIOR) (85-86+)'

th tasty fruit and some

1,

consistent overachiever

- a sweel, impressively-endowed, well-balanced wine with plenty of
extract, light tannin, and fine ripeness; it will drink'well for 5-6 years - a

1994 PARENCHERE-RAPHAEL GAZANIOL (SUPERIOR) (66-87+)°

- a very impressive wine, with a full-blown, black-cherry and spicy
oak-scented nose, medium body, fine purity, and a lot of muscle and
richness In the long finish; it could pass as a classified growth In g
blind laslin - it should drink well for a decade

(84-85)°

- an auractlve olivelcassls scented nosa and round, lasty, medium-

bodied flavors offer good value

1994  PERENNE (COTES DE BLAYE) (81-83)

yy - light-bodied, but well-balanced, a fruity, soll, altractive wine for

- drinking in its first 2-3 years of life

31994 "PEYRAUD __(PREMIERES COTES) ' (72-74)

- green, lean, and mean, with littie fruit

1994 PLAISANCE CUVEE SPECIALE (PREMIERES COTES)  (84-85)'

- a spicy, richly- irully. elegant wine with good body and a clean, crisp

finish

1994 . PLAISANCE CUVEE TRADITION (PREMIERES COTES) (85-86+)"

" - a 100% new oak cuvée, the wood does not get in the way of the fruit
in this serlous, medium-bodied, nicely concentrated wine that should

D
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Closing Date: 2-28-93
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Robert M. Parker, Jr.’s

RATING SYSTEM

INE
ADVOCATE.

Independent consumer’s bimonthly guide to Fine Wine

The WINE ADVOCATE'S rating system employs a 50-10
point rating systems do not provide enough flexibility and

ADVOCATE takes a hard, very critical look at wine, sin|
overestimate il. The numerical ratings are utilized only to ¢
my primary means of communicaling my judgments to yoy

90-95

(oo ]

An extraordinary wine of prq
expected of a classic wine of itg
and purchase.

An outstanding wine of great ¢

A good to very good wine dis
flaws.

An average wine with little distin

cn con
MOUUINET (POMEROL) 1990  ($20.00) 83
MOULINET (POMEROL) 1989 ($23.00) 85
MOULINET (POMEROL) 1988 (§18.00) 79

Moulinet's 1988 will last longer than the 1989, but will never provide as
much pleasure given its undernourished, lezn, compact, short Havors
The 1989 is about as good a wine as Moilinet is capable of producing.
Itis a big, jammy, ripe, hedonistic wine lacking complexity, but offering
straightforward, chunky, luscious fruit, medium-body, with a soft
texture and alcoholic finish. Anticipated maturity: Now-1997. An
easygoing, lighter-styled, medium-bodied wine, Moulinet's 1990
exhibits soft tannins, noticeable alcohol, and little concentration or grip
At its best, it is charming and pleasant. Drink it over the next 5-6
years.

MOUTON-ROTHSCHILD (PAUILLAC) 7
MOUTON-ROTHSCHILD (PAUILLAC) 1989 ($100.00) 88
MOUTON-ROTHSCHILD _(PAUILLAC) 1988  ($70.00) 89

The 1988 Mouton has an attractive aroma of exolic spices, minerals,
coffee, blackcurrants, and sweet oak. Much like the 1989, the bouquet
is staggering, but the flavors are distinctly less profound. In the mouth,
it is a much firmer, tougher, more obviously tannic wine than the 1989,
with medium body and outstanding ripeness. A beautifully made 1988
that will last 20-25 years, its short finish keeps it from being sublime.
The 1988 is somewhat reminiscent of the 1985, but with more tannin.
Anticipated malurity: 1999-2020. The 1989's perfume of Asian spices,
SOy sauce, leather, toasty oak, mocha, and blackcurrants is amazingly
developed for such a young wine. The wine continues to reveal an
aggressively woody note and lacks weight and depth in the mouth.
Moreover, the finish is surprisingly brisk given the up-front fragrance.
This is a wine | overrated from cask. It is comparable stylistically to the
ready-to-drink 1985, but lighter and more blatantly oaky. It should be
drinkable early and | suspect most admirers of the flashy, dramatic
style of wine made at Mouton will want to consume # between 1996
and 2010. The 1990, also impressive from barrel, is a dlsappomlmem
from the bottle. While less evolved than the 1989, it is excessnvely
oaky, with a Jack Daniels, whiskey barrel-like smell. It is medium-
bodied, somewhat hollow, and frankly embarrassed when tasted
beside the likes of Latour and Margaux. | tasted it from the bottle three
times with identical impressions. What a shame! The 1990’s label by
the late Francis Bacon is stunning. Anticipated maturity: 1999-2010.

990 . (875.00) 87

Le Parenchere 1990, issu de
I’'un des meilleurs domalnes de
Bordeaux Supérieur, est le
digne successeur du tres bon
1989. Le nez intense, épicé et
riche de cassis et de terre frai-
che introduit un vin remarqua-
blement bien doté en extrait,
avec des tanins modéreés et une
finale créemeuse et longue. A
boire dans les 4 ou 5 ans.

NENIN (POMEROL) 1990 ($23.00) B84
NENIN (POMEROL) 1989 ($25.00) 78

The 1988 Nenin Is frightfully light and simple for the vintage
resembling a generic Bordeaux rather than one of the better-known
estates of Pomerol. It possesses soft tannins, meager fruitiness, and
innocuous character. Anticipated maturity: Now-1996. The 199Q
which exhibits surprisingly good color, is a wine with attractive minggfl,
floral, and black fruit aromas, medium body, moderate tannins, #fld a
plump, tough-textured finish. Anticipated maturity: 1994-2001.

Der Parenchére von 1990, das
Ergebnis eines der besten
Weinguter des Bordeaux
Supérieur, ist der wrdige
Nachfolger des sehr guten
Jahrganges von 1989. Das
intensive Bukett, wirzig, reich
an Cassis und frischer Erde
zeigt einen Wein, der bemer-
kenswert extraktreich ist, mit
ein wenig Tannin und einem
samigen, langen Abgang.
Trlnkfertlg in 4 oder 5 Jahren.

e ar 7990 possesses an enthralling
asled nuts, and sweet black fruits. There is
, as well as a sense of expansiveness, finesse,

(BORDEAUX SUPERIEUR) 1990  ($10.00) 88

The 1990 Parenchére, one of the best Bordeaux Supérieur estates, is
a worthy successor to their fine 1989. A big, splcy rich, cassis and
earthy nose is followed by a wine with surprising extraction of ﬂavor
moderate tannins. and a creamv. lona finish. Drink i over the og
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Number 58

Robert M...Rarker,.Jr.’s.

e

s ®
An independent consumer’s bimonthly guide to Fine Wine

RATING SYSTEM

The WINE ADVOCATE's raling system employs a 50-100 point quality scale. It is my belief that the various twenty (20)
point rating systems do not provide enough flexibility and often resultin compressed and inflated wine ratings. The WINE
ADVOCATE takes a hard, very critical look at wine, since it would prefer to underestimate the wine's quality than to
overestimate it. The numerical ratings are utilized only to enhance and complement the thorough tasling notes, which
are my primary means of communicating my judgments to you.

96-100 An extraordinary wine of profound and complex characler displaying all the attributes expected

of a classic wine of its variely. Wines of this caliber are worth a special elfort to find and purchase.

An outstanding wine of great complexity and character.

80-89 A good to very good wine displaying considerable finesse and character with no noticeable flaws.
70-79 An average wine wilh liltle distinction except that it is a soundly made everyday table wine.

A wine to be avoided.

CHATEAU PARENCHENE 1903 _BORDEAUX SUPERIEUR _ (s6.99.7.49) 84
CHATEAU PARENCHERE _ 1965_ BORDEAUX SUPERIEUR o _ ($6.99-7.49) 85
CHATEAU PARENCHERE 1986 BORDEAUX SUPERIEUR (86.99:7.49) 84

There is plenty of garbage parading around in the mark et under the appellation of Bordeaux Superieur, but these \hree wines represent
very goed cru bourgeois-level qualily and are fine values. J. Gazaniol is the proprietor and he knows how to make wine. The 1983
is showing 8 complex, cedary, soft blackcurrant fruiliness and good llavor deplh. The 1985 is rich, dominaled by the merlot grape.
opulent, velvely, and has 5-7 years aging potenlial. It, and the more tannic, luller bodied but fougher 1986 could embarass many,

ilied growth. An A nel Seleclion. Varioys lmpeorjers.

lmpc;rts: New Releases Odds and Ends

CREDITS AND SUBSCRIPTION INFORMATION

The WINE ADVOCATE (ISSN 0887-0463) 1s published bi-manthly for $30 00 par year by 0 A4 Parkar, Jr . 1002 Hillzide Vinw, Parkion, Maryland 21120. Sacond class postaqn
pad at tonklon. Maryland and addiional mailing olficas Tha WINE ADVOCATFE, 1002 1allsign View, Parkion, Maryland 21120, is availanle only by mail subscnption at
tha rate of $30.00 for A Jomashc ona yaar subscnption, and $55.00 Ior a tornin. A meel sehacapiinn Tha two yaar subscoption ratng ara $55 00 (Domasuc) and $100 N0
(Foreign) All requests for subscriptions should be sentto Tha WINE AOVOCATE. P O fax 31 1. Monkton, MD 21111, Tha WIHE ADVQCATE 18 publishad in six bi-monihly
155uns. Naproguction of tha matenal contamaed hacein, NCIUUING 01hen COPYING w:Nul wiilnn nrenssion 3 pratubitng by law Tha nows mama, wina distnbutors and ravaiines
may usa braal pormans of this mataaal provided itis nat distornadg and tha WIHE ADVOCATE qvan credgit 1o tha matanal yubized  Tha cantant of thig nawsinttar 13 301aly
tha responsibility of Robert M. Parkar Jr - who ownsg. produces and watas tha Wina Acuncate Tha capy addor of tha WIHE AOVCCATE 19 Patnicia € Parkar Robent M
Parkar. Jr has nonterast. -Hnct or indinct, inancial or otharwisa 1N ThA IMPANANON ol vina_ tha wholasala distobution of ama. or tha tetad sala of wing Copynqnt 2 vang
by foban M Parkar, Jr. Postmasier Tend addinss cortaction 1o Tha 'Aina Advacatn 2 Q) Rax 111 *Sankian L0 Tt Sacvard ana Raturn Postana Guarantaed
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Jusqu'a quel prix aller?

s Blonohs
MENETOU-SALON

aewei ::&'('3‘(’),\’ MENETOU. 541N CONTROUEE
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12,95 $,

Chateau de Parenchére — Cuvée
Raphaél 2000 shows what a
modest appellation can produ-
ce in the hands of a gifted,
meticulous winegrower.

Chateau de Parenchére — Cuvée
Raphaél 2000 zeigt, was ein
weniger bekanntes
Anbaugebiet hervorbringen
kann durch die Bemuhungen
eines begabten und sorgfaltig
arbeitenden Winzers.

i] Des vins rouges

Certains amateurs de vin rolige
en boivent trés peu 1’été, sinon pas
du tout. D’autres (je suis du nom-
bre) ne réussissent pas a s’en pri-
ver...

A ces derniers, il faut recomman-
der, trés vivement, de goiter le CH-
tes du Roussillon 2001 Vignerons
Catalans, a servir bien frais (envi-
ron 14 degrés Celsius), au trés joli
bouquet de fruits rouges bien
miirs, trés Grenache, plutot léger,
souple et donc trés peu tannigue,
qui fera- un parfait rouge d’été:-C,
525428, 10,05 $, %% $, a boire.-

Aussi du méme vignoble, le Co-
tes du Roussillon 2001 Domaine
des Trois Vallées est un vin nette-
ment plus corsé, charnu, tannique
et méme un peu rugueux, aux allu-
res rustiques. Mais le prix est éga-
lement trés ‘doux. C, 642376,
10,958, *k $, a boire, 1- 2: aﬂs
sans doute.

On change de niveau, mais ega~
lement de prix, en passant au Bor~
deaux a-

Gazaniol - Chéteau -
arenchére, lequel montre ce que
peut donner une appellatlon mo-
deste grice aux soins d'un vincul-

teur doué et méticuleux. :

sans; étre opaque, C’est un vin qui
résente avec un bouguet’ de
bofine amplitude, ‘généreux, ‘aux
es mélés de fruits noirs et-rou-
, avec des notes bmsées-épicéu
sant un peu gomme de pin, ou...
adrier. ' Relativerhent corsé,
arnu, ses tannins sont fermes
out en n’ayant rien de rugueux.
Impeccable. S, 975631, 26,45 $,
*kxk $$ 8 4-5ans.

Jusqu'ou doit-on aller ?...

Chose certaine, et méme s'il
s’agit d'un superbe vin, il faut
avoir la passion du vin pour s’offrir
une boutejlle: du ‘Napa Valley
1999 Viader, richement coloré-bien
qu'il reste transparent, au bouquet
large, de fruits noirs surtout et dont
le boisé, avec Vaération, fait noix
de coco. Suit une bouche bién en
chait, corsée, aux beaux tanhins
gras qui lui font une texture tendre,
moelleuse. Excellent. Bientdt & 8i-
gnature (complexe Ailes de la
Mode, & Montréal, et au Chéiteau
Frontenac, a  Québeg), 904367,
140 8, kkkk $$$$ 9, 5-6 ans.

Aux dernidres nouvelles, enfin,
les 30 caisses disponibles de ce vin
| étaient encore toutes a l'entrepét de
Montréal de la SAQ :

@
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Parenchére — the strength of a brand

BORDEAUX

Parenchere,
la force
d'une marque

W Le village de Ligueux est si-
tué en Gironde, aux confins du
Lot-et-Garonne et de la Dordogne.
Raphaél Gazaniol s’y est installé
en 1958, rapatrié du Maroc, et a
remembré le vignoble du Cha-
teau de Parenchere, qui s’étend
aujourd’hui sur 65 hectares d’'un
seul tenant:

Son fils Jean lui a succédé a la téte
de cette exploitation qui produit
en moyenne 400 000 bouteilles
de vins rouges, sur un terroir de
cotes et de plateau, amplement
drainé et ventilé.

Grace a une qualité d’une régula-
rité remarquable, Parenchére
s’est largement fait connaitre... et

apprécier, comme un bordeaux

vraiment supérieur.

«Jai monté une clientele -de
600 comités d’entreprise, et nous
avons 2 000 clients particuliers
qui nous sont fidéles », annonce
Jean Gazaniol, dont les vins se
vendent aussi trés bien a I'expor-
tation, notamment grice au né-
goce de Bordeaux.

Le vin vieillit en barrique et dans
des foudres en bois de 60 hecto-
litres. Les meilleurs millésimes se
gardent de dix a vingt ans sans le
moindre probléme, du fait d’'une
forte proportion de cabernets
dont le propriétaire est un grand
adepte.

«On va vers une- grosse révolu-
tion viticole, que ni les Bour-
guignons ni les Bordelais n’ont
préparée, estime Jean Gazaniol.
La concurrence est bien plus dy-
namique que nous, et elle a beau-
coup mieux intégré les notions
de marque. »

1I reste que Parencheére est une
vraie marque, une des rares de
l'appellation bordeaux - supé-
rieur, sur laquelle toute une fa-
mille investit et capitalise depuis
vingt ans. Le résultat est une
grande réussite au plan qualita-
tif. Mais aussi au plan commer-
cial.

The village of Ligueux, in France, is located on the boundary of the Gironde
department with neighbouring Lot-et-Garonne and Dordogne. Raphael
Gazaniol settled there in 1958, on returning to France from Morocco and
amassed the vineyards of Chéteau de Parenchére, which today stretch
undivided over 65 hectares (161 acres) of land.

His son, Jean, succeeded him at the head of the estate, which on average
produces 400,000 bottles per year, on a terroir of well-drained and well-
exposed slopes and plateaux.

Thanks to remarkably constant quality, Parenchére has become widely
renowned and appreciated as a wine that lives up to the appellation’s name:
Bordeaux Supérieur.

“I have built up a loyal customer base of 600 works councils, as well as
2,000 individual customers”, declares Jean Gazaniol, whose wines also
export well, thanks mainly to the Bordeaux wine traders.

The wine ages in casks and 6,000-litre capacity wooden vats. The best
vintages can be kept for between ten to twenty years, due to the high
proportion of Cabernet, the owners grape variety of preference.

According to Jean Gazaniol, “We are moving towards a major upheaval in
winemaking, for which Burgundy and Bordeaux are not prepared. Our
competitors are much more dynamic than we are and have adopted much
better the ‘brand’ concept.”

However, Parenchére is a genuine brand, one of the few in the Bordeaux
Supérieur appellation area, into which a whole family has invested and built
upon for twenty years. In quality and also commercial terms, the end result
is a major success.

Dank einer bemerkenswert regelmaRigen
Qualitat, ist Parenchére weithin bekannt und
geschatzt als ein Bordeaux, der wahrhaft
“supérieur* ist.

~
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Chateau de Parencheére - International Wine Challenge 1996 and 2002

This 1s to certify that

Chiiteau de Parenchére Cuvée Raphaél
Bordeaux Superieur 2000

has been awarded a

SEAL OF APPROVAL

by the tasting panecl at the
International Wine Challenge 2002

o ot (tliny =

ROBCET BOSEPH CHATLES METCALFE DERES SpaECH Fr paw
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This is to certity that
Chateau de Parenchere Cuveée
Raphael Gazaniol 1994

has been awarded a

COMMENDATION
by the Tasting Panel
at the
International WINE Challenge
1996
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GUIDE

DUSSERT-GERBER

Parenchere: always at the top.
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Parenchere: immer an der

Spitze.
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BOADEALY, SUPERSEUR ROUGE

Chateau de Parenchére 2000

Seperhice: 4 ha

Sk Arplo-calcames

Cipages ; &4 % caberred-iauvignon, 16 % cabermit
frane, 35 % merlat 4 % makbec

Winificartion ; En cuwsi

Elevage : Ln an en foudee

—
|
|
100
|
|
I
|

bordeaux

rmillésime 2000

a moins de 10€ |

| 50 liquoreux et moelleux |
| d'Aquitaine d moins de 20€ |

ECRDLALN PP RICUR ROUGE

. . | Chateau de P heé
Dégustation v Cuvée Raphadl 2000

Robe d'un noir intense. Nez lourd | Superlicie: T5 ha

de vin trés concentré, un peu brilé. Sofs: Arge-cacaies

Cépages ; &7 % markil, 45 % cabemalsaumigroe

Notes d'épices et de fruits cuits. Bouche | 3% mate
exceptionnelle : complexe, équilibrée, | Yreatentroen

Production = 123 000 bouseiles ample, magnifique. Un régal. Froduction - 1% 000 bouiedies
ertie : Ay thiizau, par comespondznce A boi 3 qarder di Vet ; Ay thifieaw, par comeenidasg:
= cher o caviites reoua g'! raix ans. | etches decavisie
CEUR A ahetd pat |3 famile Gazaniol on 1358
Les étniles W Les coups de coeur Bt b i e el
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Sud Ouest Guide 2002 PICK OF
THE CROP. La Cuvée Raphaél
2000: intensely black robe, out-
standing on the palate. A
treat.

Der beste Wein des Fuhrers
Sud-West 2002: Uber den
Cuvee Raphael: die Farbe eines
intensiven Schwarz, aulierge-
wohnliche Nachhaltigkeit. Ein
Genul.

@®



Press Book

Chateau de Parenchere - Guide du Vin - 2002 - Phaneuf

>

2002

0, Hurdeaux

_n. A

-ﬂ'ﬂﬂt‘{’ ﬂﬂfmm.r % !
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q L J994 .f;hrcu en clair, fruité et | %ﬂ”{gjw i
- valumineny, 3 ; i CUVER RAPHAEL GAZARIOL

UIRLIESLUX SLFEEIFLR

hocolatées, d'c .'-ﬁpmgne tannigue m
ée en finale. Trés bon et solide.

Among the best of its type this
year. Delicious 1999.

Unter den Besten des Genres
von diesem Jahr. Kostlich der
1999er.

LS Commomes La
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Chronique

L’homme de verre

Jean Aubry

Edition du vendredi 11 octobre 2002 (Canada)

La primeur en rouge

Chateau de Parenchére 2000, Bordeaux Supérieur

Millésime superlatif pour Parenchére en 2000. Robe jeune et pleine, aromes mirs qui
donnent D’impression de croquer mires et framboises, saveurs charnues, étoffées et

moelleuses en raison d’une acidité 1égérement en retrait. Un plaisir de vin.

Note : 3/5.

Chateau de Parenchere 2000:
superlative vintage. Wine that
IS a pleasure to drink.

Chateau de Parenchere 2000:
Ein Jahrgang der Superlative.
Ein Weingenul3.
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A 1able

avesiiefutur chef...
_AE

Les valeurs siires

Chateau Parenchere

Habitué des marches du podium, Paranchére éla-
bore des vins toujours droits et élégants. La cuvée
Raphaél est plus ambitieuse, mais elle a les moyens
de ses ambitions.

| Bordeaux supérieur rouge 2000

| Notw87

Bordeaux supérieur rouge 2000 Cuvée Raphaél
Note 88

Jean Gazaniol, Chéiteau de Parenchére, 33220 D
Liguenx. Tél.: 05574604 17. Faz: 0557 4642 80. \ i,

sllé[:ial | Wines to rely on Chateau de Parencheére, a fre-
quent medal-winner. Parenchere always makes

Les restaurant .

et honest, elegant wines.

Die sicheren Werte.

Chateau de Parenchere ist gewohnt, auf dem
Podium zu stehen. Parenchere produziert immer
Weine, die geradlinig und elegant sind.

@
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Chiteau Parenchére er i sin druesammens®tning
utrolig klassisk. 40% Merlot, 40% Cabernet Sawvignon,
10% Malbee o 10% Cabernet Franc. Vinifikationen er
ogsd meget klassisk og for slottets prestige-vin »Raphael«
ikke forskellig fra de kendie slotte pi Médoc-halveen.
Det er en stor ejendom pd 90 hektar, beli ggende mellem
de to departementer Dordogne op (Garonne. Siden son
nen Jean Gazaniol overtog produktionen, er slottets vine
blevet bedre og bedre. Druerne til »Cuvée Raphael«
plukkes med hinden og kommer fra de ®ldste vinstok-
ke. Stilen er klassisk med fin duft af solbaer, 1 nogle ar-
gange lidt kantet. H.]. Hansen er den danske importar.

Adresse: 33220, Sainte-Foy-la-Grande.

TIf: +33 5 57460417 Fax: +33 5 57464280
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Dthe world’s best wine magazine | Christmas issue

Sl Jean Gazaniol, cenologue distingué, repris le Domaine
en 1981 et le transforma en un wgnoble modele de
61 hectares dont la qualité du vin a été remarquée
L . ( par la plupart des dégustateurs internationaux.

Jean Gazaniol, ein ausgezeichneter Onologe, hat das
#| Weingut 1981 Glbernommen und es in einen
| Vorzeigebetrieb von 61 ha umgewandelt, dessen
Weinqualitat von der Mehrheit der internationalen
| Verkoster ausgezeichnet wurde.
R=SREREY 70 VIEDUULU e

ASS ES A occallent CHATEAU DE PARENCHERE, //_

CUVEE RAPHAEL
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' Lying in the far eastern corner of Bordeaux,
this estate was bought in a run-down
condition by Raphaél Gazaniol, in 1953, His
son Jean, a qualifled cenologist, took over
in 1981. Transformed into a model 51ha
vineyard, being extended to 90ha, the
guality of the wine has brought it to the
notice of international tasters. l_ﬂdd]
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LE GUIDE
HACHETTE

|.L||ir.|'. distinguss, Ia finale lonpue 2t parfumee
{vanille, réghsse) indiguent une trés bonne apti-

tude su vieillissement, La ¢wvie principale 98 NOUVELLE SELEET|DN

(M 4 4% F), citee, exprime la puissance et la
richesse du raisin miic : wn vin gue 'on aimera
avoir dans sa cave. i ; Ea
#wJean Gazaniol, Ch. de Parenchére, B Le guide d’achat de référence
15220 Liguews, tél. 03.57 46.04.17,
fax 05.57464280 @ T r.-v. B Plus de 28 000 vins dégustés a

I'aveugle, 9 000 vins retenus

CH. DE PARENCHERE

Ciivie ﬂupll:l-&] Ciazaniol 1UgEs+
| ne.  GO000 i EREE

Ligueux == cache modestement 4 une dizaine
de kilometres au sud de la bastide de Sainte- Fay-
la-Girande, 4 la limite du |:|£'|'|i|n:fm|;'n|_ Mais le
chéiteau de Parenchére ¥ brlle par ses gualités
gue le Guide salue depuis plusiesrs annees, La
rabe rouge-noir de cette cuvée, ses flaveurs inlen-
ses de fruits cuits [Egérement mentholés, subtiles
guoigue encore inés marquéss par le merrain
{grilks, épices, cédre) ont enchanté le jury. La
chair dense, ample, Is corps bien charpenté, aux

M Les coups de cceur, les

« Chateau de Parenchére stands out [RiiRaREUEEIES

for the quality of its wines, which s rapports qualite/prix
have been recognized by the Guide .
for several years »

Chateau de Parenchére zeichnet
sich durch die Qualitat seiner Weine
aus, wie sie im Weinfuhrer schon
seit mehreren Jahren lobend
erwahnt wird.
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Lookmg for a deal

Excellent Bordeaux can be found at good prices

T irm e in |ike ary ol bsar fruiiiness witha pentle vellb-srmoki
|'l TRFAE | Il.IIh'-.--\.h =1 o sy drgs sl g e Tirs LN
vesdis (B e s Bl firish. & Wi thal will Empooees o T

Lhex st edghl i 10 vears, & b’y prota-
Hy mimgin éeaw

£ Thavi povn e "amvmchere, Berdeaux
Supiries 19, BIT 50 151588, hay
o P LA (T T e I

—-'\-|||l|r rimeerard amd
reraahle prines in ihes Seiile ane duil
wiell, b prices. mcked ing elcpwand ans
nbers e For Snd H:-ll.Jlu-I.'-"I-'

o L s, b seifsd] wedEient ol 1

Wit i ey W ||, 0Ty TIPS G Lty .-.......--h.'.-'l'a.m.-_u-\.nr.-
sl o= wir the i | sirvaith MALLOLM AHDERIDON ViR ol There i hramisly
i b Erme En T -u-||1H trush W HI et lll-'l o, st o W s
Moariern 14 this mon .|,|-:.'r|.' 1bmin bt g ier o e pua ks (gt wagieol
in Berdeaum By y phrgii ol fenling wiih sl kinds of 200 s M hen ol b e Lt I T ks vy v
lviies affcr the iy Bew wins far sale (e i-menoer horne sleres rina Iulll slighily s Bl <| w Ty freit
3 Tt AT r\.l “erporttonal laling inghe wine prss. BErovegh logder  (lae "1II T [ "‘l'erlh TR A
3 HTw I|| ribos oy, wes buv el Beedians s wiiees i bsad fua e agali ||-\.-\.'||'|-'.!.IIII|I! b e ing aned vl il 1s
ey frr wine ko has jasi ben made Wi bt Aed wndd o bee s thai this bl e e festar B e i i
ey -.__..4__||q,|,|-.-|._"||,- refievis umfairty on all e wines from s Emproe el

Chateau de Parencheére, Bordeaux
Supérieur, 1998, $17.35, 151985, has
been appreciated for many years in
@uebec. It is a consistent wine, year in,
vear out. There is a faint brambly
fruitiness on the nose, and it was some-
what lighter on the palate than some of
the other wines tasted. It has very at-
tractive, slightly sweet blackberry fruit
flavours. This was perhaps the most ac-
cessible wine of the tasting and vet 1t 1s
still good for four to six years. sk
and improving.

AN

Chateau de Parenchéere est
apprécié depuis plusieurs
années au Québec. C’est un vin
gui s’affirme d’année en
année.

Chateau de Parenchére wird
seit Jahren in Quebec
geschatzt. Es handelt sich um
einen Wein, der sich von Jahr
zu Jahr bestatigt.

D
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SUDOUEST DMAMNCHE lE FALMARES DES VIHS CAMANCHE 97 FEVEIES ot 29

SALON DE L’AGRICULTURE

CONCOURS GENERAL AGRICOLE = En matiére de ving comme en
d'autres, si on s'arrache les madailles et les distinctions, c'est qu'elles peu-
vent changer beaucoup de choses, Témoignages

LES CHERCHEURS D’OR

CHRISTIAN SEGUIM

i homme gqui aime le vin est un
III\.'II'IIIIIL'III.'IIH'.I\ I |||||'-||'||u'-..|||r'.||l:
un vin reconnu par les jurys et les

guldes est semble-t-il un homme combié. A
e titre, Jean Gazaniol du Chiteas de
Parenchére (Bordeaus Supdrieur) pourrair
derire un livre sur le honheur ef ses nuances
infimees. Un qour, Robert Parker, homme
d'affaires amdricam. constatant gue la boy-
teille de Léowille-Las-Cases étar & (0P dol-
lars, & écnit en trois mots gu’il sconseillait
aussn le Parenchore: . Depuis, Jean Goeanol
exl um éleve particulifrement bien nowé par le
godliteur, clest-d-dire qu'il est particulidre-
mient bien acheté i I'éranger,

L étiguette s est installée dans de nombreux
pavs. Mais si la récolie du Chiteaw de
Parenchére ext prévenduee, ¢ est aussi qu'elle
rafle les médailles et figure dans les coups de
coeur du Guide Hechette. Pourguos counr les concours T «Parce-gue J aime le chal-
lenges répond le maitre de cérémonie. <0 me donne un point de repére. 51 Parker est
o meilleure carie poLr le retentissement anternational, bes meddailles servent suroul
duns les années un pew difficiles, comme 97 par exemple. I"ai une grosse clicntéle de

Michel BETTRHE

| ey i i particuliers. Elle me demande de les
o i oblenir. L'ennui, ¢'est qu'il les faul tous

‘/é{' LORCONTE dle DOl les anmse, La reconnaissance a o autres
@ Fing o Aspuidbords avantages, Juste retour des choses, ex-

cellent Bordeaux Supérieur Parenchdire
s verd ausst cher, voine plus cher, gquun

Cru Huu.lg.._'uix. B0 o 90 frances au lien

i s | | de 30 francs.
v —_— v /\

The gold diggers. The excellent Chateau de
Parenchére Bordeaux Supérieur is as expen-
sive as a cru bourgeois, if not more so.

Die Goldsucher.

Der exzellente Bordeaux Supérieur verkauft
sich genauso teuer, wenn nicht teurer als
ein Cru Bourgeaois.

D
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BOURGOGHNE

Vedray, Yaugeat, Muits-hami-Gearges, Fis,

Chéteau de PARENCHERE
Jean Gazaniol

33220 Ligueux

Tel. 0557 46 04 17

appellation. Au sommet.

| Superb, full of flavour, harmo-

| lation. At the top.

nious. One of the best wines
tasted of the year in this appel-

| Super, sehr geschmackvoll und £

harmonisch. Einer der besten
Weine, die in diesem Jahr aus
diesem Anbaugebiet verkostet
wurde. An der Spitze.

Superbe, trés parfumné, harmonieux,
au nez subtil et intense a la fois,
ample, séveux, généreux et persis-
tant, de bonne garde. L'un des
meilleurs vins dégustés de I'année dans cette
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NIEVOLEO WAH FALD N1T

druiven in de laatsie fose wom de njping via de
wartels nag teveel water knjgen. Danrmaast
winden #r ragenoamde ‘roene oogeten’ plonts
1t e oplsrenged per $10k 1¢ vermand epen.

D eetandde i 19909 mraaar Liefr Cwee keer.
Vor die Passion’ lgt de apbrengs per sokop
ciren 1 kg en bij de gewone Bondeoax op meer
don het dabbele. Op Mirambeon is chaptaliso
tie migl meer oan de ande smds men doar
qebiruik k] waneen meuwe keldemachnisk
Hn het sap-indign modig- licht 1e versirmen
kot 16°C) woardoar het qehiohe aan water
Inger womdt en het suilergehalne soemaem.
Voor Despagne ligt 42 toelmmst van Boedeos
in de angenoamde ‘premium wines', wijnen
waarin het gevecht met de natuur te proeven
B Dfe maruur Sar qematigde klimanl, sade-
scheiidt Bardeomy von Bjunarbeeld Chill en
Califarnif ro doerom i allern Rerdeaux in
stnat oo bopjnen be moken!

Eehalve de Heuren wit en rood kunt w sak een
s | L0 caberse] sounvignan] wan Miram-
il DR genkHmen

GAZANIOL (PARENCHERE)

Jean Gozoniod, coder meer opgeleid door
Erpale Peynoud, is een van die andere
wipnmakers, & Beels anders wil dan een
noprwin maken. Doanm brocht hij naast
dit I Rederiand wil Bekende -node- chlbeon
die Parenchére [Kwnst) de speciale \unbe
Enphnel Goznninl” op de markt. Danrbdg ligt
de pemiddelde ephnengst (handoogst) per
lwctape op shechis 3000 Eer per ha,

[ win |5 sarnenqesteld uir szn Blemd van
pabernet sausignon (B8 an merke (208,

Alaskeijl vam et sogstjoar rijp cima
4% i nbeawe barrigoes, dit gedurende

13 maamden

et e oawde ran 1596 werd hij door eem jury
van 30 wijnspeciolisien wilfersepen i
numener 1 wan Birdagux supdrisar.

STREMGE SELECTIE

I wiljn vam jongeine) staken wordt ander
andere lobels werkockt. Qo eem wijn 12 moken
dhie voldoet ani de weltelijke eisdn woe
Bordeaan moeten &2 sookcken drie (1) jaar sid
iji. Hex sprekt woar zich dat dis pasioe
gevalgen heeft woor de Iearaliteit. Voor de engst
minald men gebnaik van machines, wmondnse
het mogelijk is om ook in de pocht te oogstem
hebgeen Bet [ruil in de mast t2n goede koml.
[ loatste, ef meedl risicowalle, okl in het
Iewalireitsproces i de wijnberekiing, Doar ken
alsnog alle energie teniet worden gedaan doar
covnkinende middelen. Bij Poremchére kan
men g2 mast -als dat medip & verwarmen al
Imelen. De wijngoard telt 22 verschillinde
percelen EneL een efgen TRl die apart van
elkaar gewinifieerd worden, Ka een joar
Tijpirsg op fusten vindt de assemibloge ploots,
Heet streven naar hoge kwalsteit beeft chibeou
die Parenchére in Boedeoux Eot een van de
leste gemoaky. De 21jl vraogl echeer,
W e aanwezig remmines, enig geduld
(icinn e janr ma de Soges| wan NI'J'!E‘T.
mit geldt met name in &2 krochiiger jawgan-
gen. Jean Gozaninl west inmiddels dot zoge-
noamde mindere joargangen, &e al snel
noegasielijk zijn, qemakielijleer verkopen

Hij heel® daarom besloten am wanal 19968 {dat
zeker niet tat de mindere jaargangen hehner)

Jean Gapasial Parenchire].,
wrken ags Fachire dns) ngpankeljke wijnen

een fruiligen, mchiene srijl wigsn ve gaon
maken. [N #al, 20 8 Zijn menimg, niet En
kite gaan van de gemiddelkiz haudbarhiad
wan 10 joar, Het geproeide fustmonster san
bt betreffende pogstoor bevestigde bt frul
tige arvena, 4= rachte smook wonrin echier
wrel eem herkenbase comcentratie oameezig is.
Dee prodisctie op dit chirea B op

00000 lessen (30°% expom| per joar, waar-
wan slechts 10000 Dovée Baphoel Gazanial
Znlang de vearmaad steekt is 1996 een goede
imrwestering.

A0 Bordenux en Bardeaux supérieur hebben
alles i ik omn dosr 18 Groesen Tl hoogge-
Invalificeerds en nog alleszing betoalbane
wiljnem. Hiet waord &5 nu oan de wijnmakers]

D wijngoorden van Farenchére
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3, rue du Chemin-de-Fer
5000 MEVERS - Til. 0588 71 45,00

Centre & France

OURNAL

LE ]
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Chateau de Parenchere

Fans. — Le bapiéme du
milldsime 98 des bordenux e
hordeaux supérisur présentd i
Paris sous le signe des cing
sens el Jdes cing conlinedls 4
did 1"pccasion de décemer le
« Talent 99 = des bhordeanx
supriour.

Ce prix couronne la plus
haute gualité lors d'une
grande finale & Pars, Les
lauréats sonl adleshionnds
chsque annte dars les rigles
de ln dEgusiation & "aveugle
par un jury composé de pro-
fessionmels du vin o de |a
BASLIONOMIE,

Merrains de la forét
de Trongals

Cesl awiour da  superks
mallésime 1996 an  bouguel
dclatond, aux saveurs riches el
hien fondues. dans la Lipgnée
des Lroia plarieuacs
TGBA- 19851500 que In odrd-
meonge du o« Tabent des bar-
deaux supEricur =« 5"esl dérs-
e au pavillon Gabriel &
Paris

Aprés ume préséleclion sé-
vire effectode en janvier der-

Jean (azamial, Chitean de Paorenchére, cuvde Raphot!
(regmnind, fouedal des Talemie du bordeanr superieur 1096,

présemie fon trophde,

I

elu Talent des Bordeaux

mier & la Mazon des bordeaux
el bordeaux sapéoscar, & Bey-
clac ¢f Calllaw, une vimgtane
hcull:!'l'll.'lﬂ ol paRsEr G
premisr 125l

Chiteau de Farenchérs,
cuvée BapheE Gazamicl, b
dans le peloton des cing meil-
femrs 1"annde dermiére, o rem-
parié la palme de haute ute
citssnd de tmols autres fing-
lisies mmmivés dgalement en
téte du palmarés : Chilean la
France, Chilcai lft {'.';J.'gun.
cuvis prestige €l le Chilteay
'.I'm'_'argl-l'-.{-lﬁrepm.

Le Chiteas de Parenchine
(40 % de cabermet-sauvignon,
40 % de merlot, 10 % de mal-
bec) esd élevd en bamigues de
meegrains de ba forét de Tron-
pais renouvelée 3 35 % pour
| mullézime 199G, 1 Caut au
motns clng sux wins de Parcs
chére pour exprimer fous
lewrs talends

La robz brés sombre dus
milléiame 1996 annonce un
Vi s condentid &1 slruchuee.
Le nez irés fermd devrait
= payrir au cours de 'armée,
Cetle cuwde alleindra son apa
e en 2006-2005.

Chéateau de Parenchere, winner of the “Talents des
Bordeaux™ prize. This is an award for the highest
guality at a final in Paris.

Chateau de Parencheére wird Sieger im Wettbewerb
um die besten ,,Talente im Bordelais*.

Mit diesem Preis wird die hochste Qualitat in einem
Finale in Paris gekront.

D
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i vinme £5d ici cher slle de-
I_ s b or® sibclie. Lo de Sess
ancigns proprigtlaines a gké le ci-
refasin Foger Richehe, gui a réa
lisf das Fms moms aketes [La
Grancs Mageet, Monseigreur|
qgue leg wins du domaing {ne
SO4ONE pas inpsshe, il 8 e e mi-
sive de produire un flm de Jean
Hanoir, La Chignne. avant de s
{Eire  sumomimer o Monsigur
Pauwes C.» par Hann Jeanson). Le
wignobke & dend sl B hectares
& conling. La réputation da Pa-
ramehéene, gb notamment de
sornplueise cuvéa RaphablGa-
ramdl {élevage de 1E & 14 moig
on barrigues, dont 30% da neudb,
pgl telle que |e chalesu ng par-
vierid plus & Satistare toules les

ous wnns beaucoup i

la eunedss rhsarvip du chd-
inau du Bro dégustée gur le mil-
dsme 1996 ala Maison des b
deaux of hordeausx Supérigir.
Cabig cyvie Bis silectonnen el
1rés SEwnUsE) nE représ e quur
faindy pourcendage de ks produc
tion |15 %], Pour 48 francs & dé

PARANCH

dermandes. La mbussin fibis, i est
wrai, l'insolence, 18 matiare des
virs eLal sullisante pode § har-
maniser fwes 2 TeEUx Arkmas
bogis (s <0 2. fen MEFTan ge
Tramgais|. De . ke 1857, 7 appre-
il terckanc = dpd an e 3 g2 o
vilser asser vile. L@ 1046, Trig
friand eon bouche &7 Surmout
ke 19495, Mglnmena venié au nag
mais aw-o fimpccables andires
dn cass s, oo he 1900
hac. fpices - kissent glsser, por-
fal- Lir janins soyeux, une hele
vrmon de niglisse et de vl
waam Gazaniol, qui a connu Jes
millésimes autrement ditfciles,
s amuss - efomment s années
I8, dit-il, aurait-on pu passer &
cité ? e Mais quil nous epligue

o, L&

pari de la propnats, ke appord qua-
Ii-prix paut higurer comme un
nouvesy cedzsu de Mappelation
Le masie da lg producbon moigs a
riaderid COMAINCUE r-'l-'llE-'El.l'g'E“I
Jegette Duchant forment un
inbe lorl syrpathigue, Madame
s, o s giles e Bref,
b v P e i e o2 |6 WAL

HATEAL [T URCALUD
U- uaranis heciares de vignes

&t ung majoritg de rouges
(27 hectares), La famille Robert
el tirer b mailaur de temss b

fitainent b fin des vendanges). Oa
nuai conforier ks berdanc e = mar-
quer e clvage enire kS Bons vi-
gnenons comme Emmaruel Rober

= o

Parenchere’s success almost
smacks of impertinence. We
believe that Parenchere is a
good example of what hard
work and careful thought can
obtain from a generic appella-
tion.

Der Erfolg von Parenchére
streift die Unverschamtheit.
Parenchere erscheint uns exem-
plarisch daftr zu sein, was
harte Arbeit und Uberlegung
aus einer Appelation géné-
rique erzielen kann.
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BOUTEILLE = 8 &

AOC bordeaux supérieur rouge 1996
Chateau de Parencheére -

Ce « bordeaux sup », souvent comparé pour son énergie et son relief
a des vins de plus noble origine - voire, certaines années fastes, i des
crus classés - est produit aux confins du département de la Gironde,
du bon c6té de la Dordogne. Le fief de Parenchére, attaché au do-
maine royal, appartenait au gouverneur de Sainte Foy-la-Grande, et
le chateau (1731) est déja périgourdin. C’est la famille Gazaniol, vi-
gnerons au Maroc depuis les années 30, qui reprit Parenchére en
1958. Une judicieuse politique de replantation (2 parts égales de mer-
lot et de cabernet-sauvignon, 15 % de cabernet franc et 5% de mal-
bec), une vinification traditionnelle (1 an en foudres de chéne)
mettent aujourd’hui en valeur ce terroir, qui produisait autrefois des
blanc moelleux. Jean Gazaniol sait que toute perfection est lente :
«Lorsque le raisin est mdr, il a mari lentement. » Voila qui explique le
succes de ce domaine d’une soixantaine d’hectares, classé parmi les
cing lauréats de 'appellation « bordeaux supérieur », dont les prix
cette année ont su rester A peu prés raisonnables, quand I'ensemble
du Bordelais connait une nouvelle poussée de fidvre, souvent aussi
soudaine que sans lendemain. Le millésime 1996 saura attendre plu-
sieurs années pour que s’harmonisent sa longueur, sa puissance et sa
finesse. A noter, en particulier, la superbe cuvée Raphael 1996 (57 F).
* Chateau de Parenchére rouge 1996 : 36 F la bouteille (par 12 minimum,
tarif dégressif). Jean Gazaniol, Chateau de Parenchéfe, 33220 Ligueux.
Tél. : 05-57-46-04-17. Télécopie : 05-57-46-42-80.

This Bordeaux Supérieur is often compared to wines of
nobler origin, even classed growths, for its energy and
depth.

Dieser Bordeaux Supérieur wird aufgrund seiner Energie
und seiner Erhabenheit oft mit Weinen edlerer
Herkunft, wenn nicht sogar mit Crus Classés verglichen.

D
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GAZANIOL : UN VRAI DE VEAIL
Aux confins de TEntre-deus-Mers, dans b canton de Sainte-Foy-la-
Grande ot de verdoyantes collines semblent se complaire dans leur ron-

| (Suite de lu puge 18] deur, sélive le candide Chiteau de Parenchibre. Diepuis la mort de son
Ces oépages donnent des ving pbre, Raphagl, qui fut viticulteur au Maroc, Jean Gazaniol dirige aver un
| mouges plus souples e sccessi- rare talent d'eenologue la destinée de ee domaine de 170 hectares, dont
| hles, rals qui possident tout de 6l sont PI;||1'_¢::L da vigres., Pourguod ce vin, clagsd Bordaaux Eupl‘érﬂu:}
o omidme du caraetise et de la con- dune gualité exceptionnelle et vendu & un prix raisonnable, ohtient-il
| wentration, Ples de 900 F'!\'-H-:IIJL" df[ll-ll'i rluEILIuE dicennies un wif succds, aulant & Ql...él.'rE\': LB SUT les
feurs inﬂépunll'.‘:l’!ﬂi sétalent sur marchés .ﬂmnggns'! a Lo secret, r|'_!-|_1||q_|:.-|: Gozanisd, réside dans une s&lec-
dhs sols ot sous des microclints tion minutieuse, Elle débute au stade du vignoble avec un rendement
wirics, G Ui l.'.1'|'l|krdl! la F-|1I-I||'i]'!‘i' limité o, 5i nécessaire, un .é|_-|:||m|5539|: L #ri mamoel @i elfecmus pour
| cité des vins de Saint-Emilion, éliminer les raisins immatures. On falt &galement des saignées pour
Directement au nord-puese, be diminuer la -:||.'|:||:|'.|I.|5 de hqu_-de par rapport au salide. Ensulte, une se-
minuscule werritaire de Pomengl
vl lun des LR nluuus?ﬂ(
Hordelais, Les trods ouarts /d

vignoble sent Why has thIS Wlne Ouf Outstan_

merhs gqui ond

wahlement { diNg quality and sold at a rea-
mers Leie) - sonaple price, classified as a

vins de Porme

cnesse, 1| BOrdeaux Supérieur, been so
feeellenis o gy ccessful for decades, both in

lissement, oo

ment e QUEDEC and foreign markets?

{ Chiitean Péur

| sant potiles Warum hat dleser Weln, a.IS

|l.|r|'l1|:~ ikl

ampere 3  BOrdeaux Supérieur klassifi-
S da |- Zjert, mit seiner auf3ergewdhn-

petites appelil

Ledederd lichen Qualitat und der zu
canon-Fronst - @inem vertretbaren Preis ver-
e auft wird, in Quebec, ebenso

osmen - WiE @auUf anderen auslandischen

| estuaire. BN Bkten, seit Jahrzehnten

Cites-de-Boy
| Dy cormpt einen solch lebhaften Erfolg?
| hordelaise. | =
: ies comammateurs, clles pro-
| duisent des vins qui méritent
| lattenesan. Leurs vignobles se
| carsctérizent par le merlot et be
I cabernet Frane en THIEES, SE-
| condés par la présence du
| cabemet-smavignon et du mal-
I ber. Quant s blancs, commes
fla |'|||,|l:||'|r|; i ceux du Bordelais,
[ ils somt issus des frudts du sauvie

grwn et du sémillon,

M - itation Primiemgs 199
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1000 PETITS BORDEAUX  —

Bordeaux. Bordeanx Hll]b!:!'jf*lll'

Le pays ou
tout est possib

Noire Setouveds -
Chateam @2 Parenchars
F promeer ahsnd. of pRrEl (T
o'l s leuie 2 pemde s pall
Wk r conarie visile o sanchibeas,
dares b2 coin b2 plus raca ks de apget
btien Bosdeawne, vous. déramps 1ikd
wites ; perrdre colle agade i qanik:
mmgn-lengr e cha en aikoa bedr
pessiannd. Le damaine madie dasi
Jean Garanid asseme aupard te
resparsabikil cowvea 1) Pedimies,
hand §1 5607 planiiy s Wpng. On est
siirprts par Fige mirsen Elevd des -
gaes : ure prange [arie oo wgnobie
@ planl enfea 1958 el 1962, Aulre
pasheuka it o w dEEiE | g prapar
tignde 47 paur oenl de Cabemet Bas-
wignan e qul, dans b2 Barddaksd ome-
neparkeMeios, esldepuaeesceplian
on sod. La pariutaniia ty et
oy gl calpama ava: o leie e
giatign dargil sembde bien acceptis
gar ke CaBemnct Saurdpnon qui el
ol pertalzment, mima lon e an-
stes A prabasigs

Lo, b vid gimghy [oresmeal mar
qist 6 Markai, oo Jean Gazon il qui a
chivr 2an diplime @Enclogue 3
Bardeaurs =ous @ havlafa e weaie
maitra Eriile Pegriapd, &7 o
apréshle B Doirg au boal de ok
pil qedineans Enrevanche, 5154
wie Raphad] Garniol, composes
1 B pour cenl de Caberael, de-
wee |wsgu 3 PO par Canl s o
Do v o il R e ES
rerElEminis iris bas e 30 hixin-
kires & Mectare, devral vislr 30
e § 4 10ans, viiie passer on-
cora plus da X 498 88 Eaee g
B g B

(TELSTAR D4 1T,

Our discovery: Chateau de
Parenchere. Behind his facade

of gentleman-farmer lies a pas-
sionate winegrower.

e

Pour un pew, je m'en scrils presques s
coampierpar ce russ compére o0 Andre Lurton
A pabile, il mta Fxie déguster a Paveogle trois
ving roumes qui, de touke dvidense, avaient
adja quiclgues années de boareille, Tne chio-
se s sibre, il y avaiv un Lo Lowvicre parm
ey, un B2, comme je a appris plus tard
Et ce vin-la, dpsod €1 puissant, dans le pre
e verre fo=Chdrean Bonnetoe Pour une
Fisis, j'avais rroavé juste. Mais je n'aurais ja
mais penss que o simple Bordeaus de 1982,
Ui v il en Suksse codai a Pépogue mot-
remeent medns de 10 FS ane po vicllie aussi
lomgtemps. De telles surprises ne sont pas
i L= R LU U TRT TS des TR hosrdenms.
André Lurton es né an Cldiean Bon-
net, a Gréedlae, wie pete commune de
I'Entre-Dievs-bers, «dans la pigce que 'ha-
bite encore aujourd’haie, dit-il en clgnan
les yowx, Lorsgue, on 193560, son pane parm
gea wes [iens entrg ses enfanes, André Luor-
men regun o doemaine dont bes vigm lales e
produisaicnt sques des bordeans simples
abors quie son fidre Luscien avait,
lusi, heéricé d™unm cru classé 3
Margaux. D toure viden-
e, Anded Lurmen ne 12 ja-
mais regreted, Aved 'Energis

i [ui est progpre, il 5'est lancé dans la bagas-
re et a transforms son hortage on uee ex
ploitation modéle de 120 hecrares de vignes,
avec s propre pépinitre et une production
annuelle de plus A un million de boeutsilks
[romnge, rosd, Blame ), Ay dpogues ditficles,
comme, par cxemple, aprés les diésastrouses
!_l_-:-hium‘h' 14 5ds qui avaient redue Fndan une
grande partic du vignobd:, il 0" pas non plas
lésard & produire do fourrage pour poussor
raintenir le domaine i flos . A partie du Chi-
teau Bonnet, Anded Lurron s"est lancé dans
le moacde vinicols, a conaguis Pessac-1éngnan
o il possiede aujonsrd hui Pincomparalbile Chi-
rean La Lowviere et le superbe Coaihins- L
ton. Depus pe, i 8'occupe de Davzac, i
Margaus, ¢r avec suceés comme ke prouyvent
bes dégustations des deax dermbers oilldsi-
mics. Mais al st toapours resoé fdéle & s né-
JULE |_‘|"-c||igi|‘||_' P Enore - Dienx - lers.
Apparemiment, la wonc de production
ches simples bordeaus et bordeanx supérieurs
seinbde dore un vivier d hiommies préts 2 pren-
dre la wie & bras be corps, Contrirament 4 o2
qui s passe dans les autres appellations de
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1000 KLEINE BORDEAUX

Bordeaux, Bordeaux ﬁllpﬁl'i{rur

(e Entdackung;
Chabean de Parenchirne
Eipantich siasl i ja s, ik wirde o
dengareen Tag aul dem GoFplalz ver-
triagen. Dok sshon nach einem ker-
ren Band gang darchdas Wainchdteay
am fuemarsian 2iglel der Agpelltion
Bordesars bt s bagrblen, dass sich
himtar dar Frssade des Gaslasuan-
Frrers ain landersciulniceer Wean-
macher wabingl 170 Haklargn -
fopat s Musiergel, &0 des Jean
Gapnnl sk vesanbaolich pach-
nel. 61 Heklaren siehen unler Rebas,
Ertuniich i1 dis hoha Curche
schrittsaler dar Retsn: Ein Grossial
der Wanbems wurte zeeschas 1950
urd 1952 bestock! Angera Basonder-
heit des Gubes pin Cabarmet-Soad-
groa-indal van sioloen 42 Pragast,
was im Merizt-dominierten Bardalais
doch schaw sher s fusrohme isl.
Coe Bessarudarhesl des Mokl
urd der Bigen - Kalk mil ginem ho-
hen Lebmantsl - schiren dam G-
berma? aber Geslers bk,
deras hier sogar in Problemjahnes o
perfekler Fedle Grirg

Lassl sichder sharker Meriol- batosie,
minfacha Wein won Jen Gazasial. der
san Onologiediplas in Bordeaus
unter Atmedsier Emile Paproud
machle, Berefls nach deel wier
Jahren angeneam Irisken, solks
diz Cevée Haphatl Gazaniol aus
80 Peozent Catemel, in iz Tl
Fragenl Hevhole auspebiaut usd
bei Ertrigen geeralel, e bai Selen
30 HatlohierMekiae beges, min-
desiens sechs bis psin Jasne rei-
fen, dbersi=hl abar auch rwanop
Jare unbeschadet m K e
(el 57 8504 17)

Land der unbegrenzt_.

ijgh[‘.}]kﬁitﬂll

Our discovery: Chateau de
Parenchere. Behind his facade

of gentleman-farmer lies a pas-
sionate winegrower.

Teinahe wire ich ihm auf den Leim k-
chien, dem Schhiveohr Andre Lerton, Licss
er mich doch be Tisch bliad doen Bote ver-
kewsten, die offensiclithch schon |.'i||.i|§l.' Jihr-
chen aot dem Buckel haeen, Ein La Loa-
viere war garanticet dabei, sin 82er, wis ssich
spriter heramsstellen sollte, Und der weliezige,
krdiftige Kerl im ersten Glas? «Chidrean Bon-
ner=, net ich = fiir eimmal |".n_'|'||:ii|_. [Diass aber
avich digser einfache Bordeaux aos dem Jahr
1982 stammite, dass ein Wein, der an der
Schweiz wed in Deurschland damals deut-
lich unter 10 Franken Mlark gekostet hatte,
sop lange reifen konnte, das hitte ich noen
wirklich nicht gedache. Deach solcle Uber-
raschungen cnd miche selien im Reich der
kleinen Bordeans.

Andreé Lurron wurde auf Chiveaw Bon-
ner i Girdeillas geboren, ciner kleinen Ge-
meinde im Entre- Deox-Mers, Als sein Vaner
1956 seine Habe unter ssine Kinder aubreil
e, bekam André Lurton das Chatean euge-
1|1r-::-:hn:n._ dessen chberge anurs cinfache

Bordeaus erecugten, wiihremd
sein Bruder Lueten sich ean
Cro-classé-Gut i Margax
verdicnte, Doch odffenbar
hat André Lurton dics nie

bedavert, Mit F.m'rﬂin.' stibrete er sich in die
Schlacht vind hawie das Erbe zu cmnem Muo-
sterberrich mir 120 Hektaren Beben, eage-
ner Rebschule und cimwer !ul:ln.':pr-::ldl.lklll.ul
won diber cner Million Flaschen (ror, rosé
undd weiss) aus, Er scheure in schwicrigen
Faiven auwch nacht dawvor zuriick, Furtermiare|
zu produzieren, un das Gut 2a halven, etwa
nach dem verheerenden Frost von 1956, der
cinen Grossceil der Beben vernichrere. YVon
Bonnet aus hat André Larten den Gang in
die Weinwelt angetreten, I"u'::-;lc-].&nl_:qnnn
ernhert, wo er heuie das unnachahmliche La
Lowrviere undd das herrliche Couhims- Larton
besitzr, Seit kurzem kimmert er sich um
Dauzac in Maurgaux — mit Erfole, wic dic
Verkostungen der keteren bedden Jahnginge
belegen. Seiner Gebwrsregion des Enpre-
Drewm-Mers aber 190 er nie unteen g-."-'m'd.'uldtri.

Ubserbaupr scheine das Gebier der einfa-
chen Bordeaus und Bordeaus supdricur ein
guter Miheboden z2n scin Fir Minner, dic
zupacken waollen, Im Gegensarz zu den an-
deren Bordeaws- Appellationen besiczen dic
cinfachen Bordeanx und die einermn erwas
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drinks andrew jefford

1884 Cabernet Sauvignon Reserva,

Luis Felips Edwards Majastic, £5.99, 20

1988 Cabernel Sauvignon Gran Lurton

Fullers, 0699, 17

1988 Cabernel Franc Aegerve, Valdivieso
Fullers, Safeway, Wine Back, Bottoms Up, £7.99;
Bibandum, £9.95. 17

19856 Chiteau de Parenchérs Asde, T5.25. 21

1318 pood, 17-20 axcellent; 21-28 sxcaptional

Thres aspiFing South Americans 1o begin with, The Edwards ([ ald Chilean fama)

is a sweet, spice-stuffed Cabermet of almost port-like proportions. The Gran Lurton
Cabarnel, by contrasl, has 'internalional winamaker writlen all aver it: amell that
sweet, fresh cak; taste that bright, clean fruit; feel those sveite, Dentley-esque tannins.
I'mi nat complaining: this deep varietal drinks gratafully. Valdiviesoe's dark, Chaval
Blanc-wannabe has a soent of pepper, coconut cream and mint, and a smooth flavear
in which spicy plums bob abaul in & val of dark chocalate. By contrast with this Rew-
World lushness, the Parenchére s all dd-World finesse: an enticing arema of roasting
caffes and cigar baxes, and & paised, balanced Navour in which pancils, currants,
earth and roast meat fall inte an obscure but exciting embrace.

SO dARZhER

PO O
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St Dol muer She

v by

Grrofe wiinen komen niet altijd van de hoog pellasseerde wijngaarden.
Girand Cru Classé is vaak synoniem met geld verdienen door een
gevestigde reputatie. Minder bekende chdreaux moeten gewoon goede
wijn maken om te verkopen. Jean Gazaniol laakt de "groten’.

D¢ higrarchic van de wijngaarden dmaki voak als
cen loden last op ons cordeel over de wijnen. No-
wurlijk wigken we in onee mening o wel eens
af van de officithe classificatie, maar we mosten
o daar dan wel e dwingen, Een grobe Cru
beoordelen als “iets minder’ vergt een rechivoar-
diging: “maakt zijm classificatie niet waar’; “vol-
it miet aan de verwachting', dat saort termen,
De sirakke ordening is sangebrachi en knelt als
cen keurslijf. Premier grand coo classé heerst als
cen vorst over simgel grand cru classE, Voor lage-
re winen is het helemaal yechien iegen de bier-
koni. Een poar jsargangen die worden “ongdeki”
deor Rebert Parker kunnen een chiteaun misschien
niog enigszins verheffen boven de pravwe massa,
Maar verder is de classificatie heer en meester. le-
mand wit Saint-Emilicn verzuchite onlangs, naar
aankziding van de binnenkort te verschijnen miew-
we classificntie: "Hodden 2e Saini-Emilsan maar
roail peklasseerd, was het manr zonls in Pomerol,
winr geen classificorie is, lekker nastig.’

hateau Parenchere

Uitstraling van een Grand Cru

Raonald de G oot

VROEGER ANDERS

Een jaar of veemig geleden kag dat vreemd genoeg
volkomen amders, 'We kunpen het ons no amper
vonrstellen. maar destijds wenden "hoge' wijnen
helemanl niet direct als bets hijzonders  he-
s,

In de tijd dat de Pieds-Moirs, de Fronse Moond-
Afrikancn die mossten remigreren, erugkwamen
uit Algerije of Marokko, werd bet bezit van cen
Gramd Cru Classé hebemaal nicr als iets positiefs
of begeerlijks gezien, De vader van Jean Gozani-
ol, gigenaar van Chdtean Parenchire, werd in de
Jaren vijftiz voor de keus gesteld, Hij kon Ché-
teny Rousan-Ségla kopen. 2e cru in Marganx, of
Parenchitre. een simpele A.C. Bordeaux in de
buart van Soint-Foy, ann de mnd van de appella-
tion. Ll begrijpi het al: hij koos voor Parenchire,
Wie het bexoekt, srinipd wiel waarom, Het is een
prn-,'hli.g bexxin, h'.'.'.:nnp een vian de froaie heavels
mief ver van Sain-Fov wvandoon, Masst drsiven
worden hier proimen geieekl, die worden pe-
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36_I'00D & DRINK

Sophie Grigson invitces you 1o ¢

enter Iln

5 a real plessure for a chef or 3 food | |
to ke invited out to dinner 2
chanice 10 escape the pressures of career |
cooking. What biiss t be released from the l
kitchien, to be able te enjoy cating without a
protessional care in the world. Wanld vou I
be willing to be the host? Perhaps [ should |
|
|
|

set t'he scene more cleacly. Trnagine it 1s carly
wumsner, a weekday evening after 2 full day’s
work. A forinight ar su ago. vou rashly in-
vited a clutch of calinary experts round for
supper. They will be on your doorstep at
eight o’clock, which leaves vou a couple of
hours to get everything ready
1 he guest fist might include 3 brace of
leading chefs -+ perhaps Shann Hill of
Cadivigh Park in Devon, one of the most
highly rated country-house hotels in Bt
ain, and Caroline Brett of O Keele's o chef ‘
at the forefront of rew-wave Italian ook |

ing In for a penny, in for a pound, wh * not

1k André Cointrean as well, ewner of hose

internationally fared Le Cordon Bieu
cockery schools in Paris, London and To- ¢
kyo, and the head of the Londen school, l
Michel Perraud. To make up the numbers, ]
i

0

produce
von turned to the Independent’s foud pages
and decided to invite Joanna Blythman
and, T am glad tn say, me, Sophic Grigson.
We were all dehghted to accept your kind
invitation

s simple prem:se is the basis of the /u
depondent’s 1993 Cook Competition. To-
gether with Le Cordon Bleu Cookery
School, we ave Jonking {or the cook who can

the judg
guing to
no need
want you

made in
tic use

Lx

THE INDEPENDEN i

CorponN BLeu |
L'Art Culiniire

PARIS 1895

PARLIS - LONDON-TOKYO

the most enticing, appetising food

(o reinvigorate the overworked palartes of us,

es. Of course, we are not actually
descend on your house, so there is
to worry about the vacuuming. We
1 to conventrate on the menu. You

will have two hours’ cooking time, though a
few basics such as stocks or pastry can be

advance. However, over-enthusias-
of the freezer or of pre-prepared

! props is not the way to the judges’ hearts.
Your guests ure an open-minded group,
who are not Jooking for anything elaborate
and fancy. Quite the opposite. The chefs
have spent their entice day masterminding
restaurant food, so the last thing they will
want is more of the same. The best home-
cooking is what will make them happiest, as
long as it is not too stodgy or rich. There
should be at least two courses, but you may
prefer to serve up three or four smaller ones.
Conventions are there to be broken, so feel
free to construct the meal as vou wish. .

A well-judged, imaginative approach,
sound culinacy skills, fresh vivid flavours
snd a lack of pretension are what we will be
looking for, but rememher that even the
most brilliant of cooks caunot hope to turn
out a prize-winning meal with poot ingredi-

cooked in mid-May, and plan it around the
choicest seasonal produce. That does not
mean that you have to break the bank. You
have a budget of £30 but, 10 be frank, we
would much rather vou put your mind to
finding simple, high-guality rew matezials
than blowing every last penny on luxury
itesns in a vain attempt 10 impress us,

HOW TO ENTER

Send us an outline of your menu, typed er
legibly handwritten, together with a brief
description of your recipes, detailing any
special technigues. Tell us a little about the
main ingredients you are using, where they

ents. Bear in mind that this meal is to be-

We would like yo 110 cook our dmner

come from and why you have chosen them.

Artach your name, address end both day-
time and evening telephone numbers on a
separate sheet of paper. Send your entries to:
Cock Competitinn, Weekend, The Indepen-
dent, 40 City Road, I.ondon ECLY 2DB to ar-

rive by Friday 16 April. We regrer that en-

tries cannot be acknowledged or returned,
The competition i$ not open to employees of
Newspaper Publishing plc, Le Cordon Bleu
cookery schools or anyone who already
makes a living from cooking.

THE COMPETITION

From your menus we will pick 10 finalists
and invite them to cook their meal on 20
May at Le Cordon Bleu cookery school, 114
Marylebone Lane, Landon W1 Finalists

will have two hours in which to prepare and |

preseat their meals. The deadline is not flex-
ible in view of the numlm of fmalmx. .

INGREDIENTS

Finalists bring theit own ungrrdmnm md A

" are allowed a budget of up to £30 for which
they will be teimbursed. Their menu should :

s
st .

feed foura:
PRIZES

The winrier w:ll be taken on an all-cxpenses

paid gastronomic trip to Paris, sating, shop~ .

ping and attending a special class a1 Le Cor:

don Bleu. In addition, all finalists can relax ;

after their toils over dinner at one of Lon-

don’s best restaursns, thch we will ke .
K ply. Be keasonal, do not give

over for the evening..

Exammer S1

WHAT would be a winning
our 1993 Independent/ie C
Cook Competition? If you are
entering, here is a quick de
what worked, and did not wo:
ous years. Our 1992 winner, |
and our 1991 winner, Susannal
ability and their own personal

This is where many other
noticeably the native Britis]
came unstuck. Many of us

~ brought up with 3 u-ldilion of

ing and eating, we never
Ttalian/Hungarlan/French/ Chi
mother to provide a link with

. which food is central to daily |

" our inspiration has come from

taurants and foreign travs),
Such cooks are eager le

. slightly lacking ln confidence

invite people to , We a
bury ourselves'in cookery bo«

.1 quently, what we produce is

Py bm -artudl#‘d

, restaurant of” ¢ookbook fashic
copying, not anderstanding. 1
sult may be palatable, nyluh,
even, but it lacks conviction.

To succeed in the Independ

Bleu 1993 competition,

frotn what you think would ap
P , and cook something th
sou, I raay be something you
You woutld beé surprised to leant

" of the judges shiare your passic

Ffom that point on, the usa

unrealistic workload, and put t

The New World gives better value under a ﬁver, Sdld Anthony Rose. France rose to the challenge

War of the
world’s best,
cheap reds

JT WAS bartles at dawn. I kad
boldly  deddared o Paul
Bowdnot, a wine imporar, that
the New Werld nered better
vaine for money than France
when it came to bordeaux style
reds. It was a cahernet-soaked
12¢ to a bull. Anything the New
Norld could do for under €5,
Berdeaux could do better, he
maintamed.

We ench chose 19 bortles we
thought would prove our
a second opinien, an

Berdeaux ¢ + hillside dis-
ity the hk dk were alimost all
st least S€ per cent merlor with
scmz cabernet sawvignon and
[ ranc biended in !

’\h’ Hr wines were from An
tralia, New Zealand, Chile,
gentina, Balgaria: the i)
was @ new-wave south of
Apa:t jrom the Chilean
all my choices were my
dominaaly from the
sauvignor  grape. T
were viang wines, the o
inz 1988

To  assist
Boutinot ¢
York GP who also happens @
an excellent wine taster. I aski
along Michael Schuster, author
of Undersianding (Fiwr, who runs
his oviue wine school. Winewise,
in porth London. Qur indepen-
deni referee was Nicolas Bel-

ice was seen 0 be |'n<
Mr Bontinot i not hestite to
New World wines as such. He
has been a négociant in Beaujo-
lais for four years and has just
registered as a négocim: in Boi-
deaus. With his Gallic name and
his exclusive trade in French
wines, vou might quite reason-
ably be led to Lelieve that the
man eats, drinks, spcaks and
thinks French and plays pé-
tangue 1n his sleep. In face Mr,
not Monsicur, Boutinot comes
from Stockport, and his accent
is firmly Lancastrian.

He admits to preferring a
wine “wkere the last glass is
nore in'ﬂrcxung thau the first
<~ and t upplies meore to
Frencli wines than any other T
an 1ot keen on upfront, jammy
styles, and this is & criticism of
the majerity of New World
winis, bus same of them can be
excelleat”

So one fine motping  in
March, 21 (1 had slipped a jokor
into the pack) claret and claver-
stvles ¢ lmed up, masked,
numbercd and arranged in no
particular order. §
only ather quaii
£5 ceiling vid availability
UL I L hed added »vadai

in a maior seperniorke: o ol

The challenge in a
nutshell: up-front .
fruitiness versus
French subtlety
frage, Masier of Wine und au-
inor of the book, Life Bevond
Yambrusco. Marks were o be
avarded for quality, so it was
agreed in advance that we were
looking for the best wines, irre-
spective of their origin.

W o woe? Well, the wine did
Since th aciion had all been
hard-pioked, the standard was
cxpecied to be high and we were
not dissppoinred

M Bourinot thought the bor

¢ fity “was overall more
d thar the New

ot os hatting fu

L hose

AS THE stendard of the tasting
was extrernely high, readers
should feel confident with all
starred wines.

THREE STARS

Chateau La Rose Chevrol
1989, Fronsac, £4.99,
Sandiway Wine, Cheshire
(0606 882101). PB's favourite,
and close to being NB's and

raspberry-like frui
mini-St Emilion.

Bordeaux Supérieur, £4.69,
Asda. Very different, this was
NB’s top and SC’sg’oint-top
wine for its youth

nose and concentrated,
“serious’’ style; a fine, austere

lana Black Label 1990

Caber
Thresher, Bottoms Up, Wine
Rack. Deep purple and
“brilliant nose”,
one of the most intensely
flavoured in the ripe
Australian blackcurrant-and-
vaniila o
Errazuriz 1942 Maule Valley
Merlot, £4.89, Thresher, Wine
Rack, Bettoms Up. This classy
Chilean merlot was my New
World favourite. Grassy,
peppery aromas with
succulent flavour.

An
: gl
LTHL BEST BORDEAUX-STYLE REDS FROM BOTH WORLDS QuITE
of St B
575606). An austere, claret whose soft, blackcurrantjam ] submiv
style with good underlying fruit and deft touch of oak .. ,»,*1 baby Ui
fruit and classically dry finish. was particularly favoured by~ || Koeens
TWO STARS AR and MS. i g:.mil;
“Concha y Toro Maipo ONE STAR H which |
Cabernet Sauvignon, £3.65, Hardy's Nottage Hill 1991 ! ""}“:;’.
Waitrose. Appealing, easy- South East Australia ohe hed
drinking, soft berry fruitiness Cabernet Sauvignon, £3. 99, oy 1] along
with good acid/tannin Augustus Barnett. MS liked - | :’l‘“';‘}‘"
structure. Exceptional value. the sweet cassis fruit and i ek
hly aromatic Montana Marlborough alcoholic warmth while SC H from Re
Cabernet Sauvignon 1991, declared it was commercial, I b‘u’[{l;’;;
99, Oddbins, Tesco, yet simple. Good value none. . {{ tem uy
VicRyia Wine, Thresher, “the less.
3teau de Parenchére 1989, | erbaceous cabernet Domaine de Rivoyre s mm(;
franc-sMle bouquet with Cabernet Sauvignon 1991, Togredi
intense Jruit. £3.99, Thresher, Wine Rack, For th
Seavie)lf 1990 South Bottoms Up; and, as Cabernet | P2
ul damsony Austrffia Cabernet Sauvignon Vin de Pays d'Oc, A1bs day
Sauynon, £3.99, coming £3.99, Waitrose, This non- dbs dy
to Oddbins. Sweet claret French joker in the pack . | 2 ok
claret, needing time to soften. - erican oak and had a pleasant, slightly grassy 1 hot o
lackcurrant pastilles. MS cabernet bouquet with a light | mstetd
ast Australia loved it, PB hated it.: touch of oak and fresh fruit. il
.99, Special Reserve Claret 1989, Gooda value. s Prepati
Fronsac, £4.75, Waitrose. Trapiche Cabernet’ it 'ﬁs:d"
Typical merlot/cabernet Sauvignon Reserve 1990, ., tuning
thought PB, aromas with austere £2.99. This soft, Argentinian oven to
blackcurrant character. red with its unusua ‘“S;'fi
Chateau Gossin 1990, liquorice/tarry note did not 1 Coot
Bordeaux Supérieur, £4.49, quite make the one-star grade, minute
“tyles. Noble Rot, Bromsgrove. but gets a special mentionfor 3“’;:;
Simple, straightforward, its price. pour th
attractively blackcutranty We also tasted but were p::’c"eg\(/
claret f'rotm th?- Q'ahm unztan disappointed with: Santa Rita #r:r the
ﬁ?ll(s)zprisatilrvs;]&rxolrrt]g Justa Cabernet Sauvignon Reserva OUR e
0 y ’ 1989; Russe Bulgarian pork it
rlando 1989 South East v . N
Australia Bin 37 Cabernet Cabernet Sauvignon 1388; o
Sauvignon, £4.99, Marks & Chiteau Laurencon 1990 tany, 1

Chateau de Monieceuil 1989,
Cdtes de Castillon, £4.99,
Nohle Rot, Bromsgrove (0527

Spencer. Nicely balanced
mediun-weight aromatic wine

Bordeaux Supérieur; Chiteau '
Beauséjour 1988, Bordeaux
Supérieur.

sed the up- |
> of the New
1t 4 not & pood wine,”

Eopoatine .
i "
'

@

among others, would love 't, and ’
defended the vanilla oak end ex- .
uberant Llackcureant fyuitiness | vzt To decide which siyle you

against the tried and tested, sub-
tle proportions and diversity of

| SLTHE I
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Press Book | Chateau de Parenchére - Vins et vignes N°1

Jean and Raphaél Gazaniol: within the space of thir-
ty years their know-how and concern for quality
have made Parenchére a very Supérieur Bordeaux.

Jean und Raphael Gazaniol: Innerhalb von 30 Jahren
brachte ihr Wissen und ihre Bemihungen um
Qualitat, den Parenchere, einen Bordeaux wahrhaft
“supérieur* hervor.

Le Chdtean de Parenchére! une adresse d laguelle sont
parvenues une bonne cinguantaine de lettres du Québec an
cours des deux derniéres années.

Jean ef Raphael Gazaniol:
en Pespace de trente ans,
lewr savedr-faire el ledr souci
de qualité ont foits de Par-
enchére un bordeaux...

bien supéricur.
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